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Bico de Pasteleiro Redondo 1.4 cm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP810014 Modelo: P810014

Marca: Pujadas EAN: 8421661810142

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P810014

EAN 8421661810142
Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida

Bico de pasteleiro redondo de 1.4 cm em aco inoxidavel, ideal para decoracdes

precisas em pastelaria profissional. Duravel, higiénico e facil de limpar.



Descricao Completa

Este bico de pasteleiro redondo de 1.4 cm de didmetro é fabricado em aco inoxidavel, ideal para

decoracfes precisas e consistentes em pastelaria profissional. A sua construcdo robusta garante
durabilidade e facilidade de limpeza.

bico pasteleiro redondo — Bico de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Diametro 1.4cm
Largura 3.1cm
Profundidade 4.5cm

Altura 3.1cm

Peso 0.01 kg

Aplicagcbes Profissionais

Este bico de pasteleiro € uma ferramenta essencial para profissionais em pastelarias, padarias com
seccdo de docaria, hotéis com producdo prépria de sobremesas e restaurantes que valorizam a
apresentacdo dos seus pratos. E ideal para criar decoracées finas e uniformes em bolos, cupcakes,
éclairs, profiteroles e outros doces, sendo adequado para cremes, chantilly e massas mais leves.
Essencial em cozinhas profissionais para acabamentos de alta qualidade.

Bico de Pasteleiro — Principais Vantagens

Construcao em aco inoxidavel para maxima durabilidade e resisténcia a corrosao.

Design redondo de 1.4 cm que permite uma vasta gama de decoracdes, desde pontos a linhas
e preenchimentos.

Superficie lisa que facilita a limpeza e garante a higiene, essencial em ambientes profissionais.

Compatibilidade com sacos de pasteleiro reutilizaveis e descartaveis, oferecendo flexibilidade

na utilizagao.

Ferramenta fiavel para resultados consistentes, melhorando a eficiéncia na producdo de
pastelaria.



Qual o material deste bico de pasteleiro?

Este bico é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo resisténcia e durabilidade

para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Qual o didmetro da abertura do bico?

O bico possui uma abertura redonda com um diametro de 1.4 cm, ideal para trabalhos de
decoracédo que requerem preciséo e uniformidade.

E facil delimpar?

Sim, a superficie lisa do aco inoxidavel torna este bico muito facil de limpar, podendo ser lavado

a méo ou em maquina de lavar louca profissional.

Para quetipo de decor agdes é mais adequado?

Este bico redondo de 1.4 cm € versatil para criar linhas, pontos, preenchimentos e outras
decoracgbes basicas em bolos, doces e sobremesas.

Pode ser utilizado com qualquer saco de pasteleiro?

z

Sim, este bico é compativel com a maioria dos sacos de pasteleiro standard, sejam eles
reutilizaveis ou descartaveis, para uma utilizacao flexivel.



