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Acesso rapido
ao produto

Robata de Bancada Profissional 104 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP8582000SS Modelo: P8582000SS

Marca: Pujadas EAN: 8421661623278

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P8582000SS

EAN 8421661623278

Instalação De Bancada

Descricao Resumida



Grelhador Robata de bancada em aço inoxidável, com 104 cm de largura. Dispõe de 3

níveis de confeção, 5 grelhas móveis e recipientes GN para ingredientes, ideal para

otimizar o espaço.

Descricao Completa

O grelhador Robata de bancada, construído em aço inoxidável, foi concebido para otimizar espaços

de confeção limitados, oferecendo robustez e versatilidade para diversas técnicas culinárias.

robata de sobremesa — Robata de Bancada — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material Aço Inoxidável

Largura 1040 mm

Profundidade 515 mm

Altura 850 mm

Níveis de Confeção 3

Grelhas Móveis 5

Grelhas de Varão Removíveis 2

Recipiente GN 1 x GN 2/3 (65 mm)

Recipientes para Ingredientes 5 x GN 1/9

Tipo De bancada

Aplicações Profissionais

Este grelhador Robata é ideal para restaurantes de cozinha de autor, marisqueiras, churrasqueiras

gourmet, hotéis com serviço de catering e food trucks que procuram elevar a qualidade e o sabor dos

seus grelhados.



Robata de Bancada — Principais Vantagens

**Versatilidade na Confeção:** Com 3 níveis de confeção e 5 grelhas móveis, permite adaptar-

se a diferentes tipos de alimentos e técnicas de grelhado.

**Otimização de Espaço:** O design compacto de bancada é perfeito para cozinhas com

espaço limitado, sem comprometer a capacidade de produção.

**Construção Robusta:** Fabricado em aço inoxidável, garante durabilidade e resistência em

ambientes de cozinha profissional exigentes.

**Eficiência no Fluxo de Trabalho:** Inclui recipientes GN para ingredientes e grelhas

removíveis, facilitando a preparação e o serviço.

**Estética Profissional:** O acabamento em aço inoxidável confere um aspeto moderno e

elegante à sua área de confeção.

O grelhador Robata de bancada é fornecido montado, pronto a instalar e utilizar, otimizando o

tempo de preparação na sua cozinha.

Como é feita a montagem deste grelhador Robata?

?

Os três níveis de confeção permitem cozinhar diferentes alimentos em simultâneo ou ajustar a

intensidade do calor, proporcionando maior controlo e versatilidade nos grelhados.

Quais as vantagens dos três níveis de confeção?

?

Sim, o design em aço inoxidável e as grelhas de varão removíveis, juntamente com os

recipientes GN, facilitam a limpeza e manutenção diária do equipamento.

Este equipamento é fácil de limpar?

?

Este grelhador Robata de bancada é projetado para utilização com carvão ou lenha, permitindo

um sabor autêntico e defumado nos seus pratos.

Que tipo de combustível utiliza este grelhador Robata?

?

Sim, o seu design compacto de bancada (515 mm de profundidade) é ideal para otimizar

espaços limitados em cozinhas profissionais, snack-bares ou food trucks.

É adequado para espaços pequenos?

?


