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Molde para Tarte Canelado 28 cm em Aco

Informacoes do Produto

SKU: PJP710028 Modelo: P710028

Marca: Pujadas EAN: 8421661710282

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P710028

EAN 8421661710282
Cor Cinzento
Didametro 21-30cm
Material Aco

Descricao Resumida



Molde para tarte canelado de 28 cm em ago robusto, ideal para pastelaria profissional.
Garante aquecimento uniforme, facil desmoldagem e limpeza. Perfeito para tartes e

quiches.

Descricao Completa

Este molde para tarte canelado de 28 cm de diametro é fabricado em aco robusto, assegurando uma
distribuic&o uniforme do calor para resultados de confecéo consistentes em pastelaria profissional.

molde tarte rizado — Molde para Tarte — Caracteristicas Técnicas

Material Aco

Cor Cinzento
Didmetro 28 cm
Altura 3cm
Peso 0.31 kg
Unidades por Embalagem 36

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés com confecdo prépria, restaurantes com ementas de sobremesas
variadas e servigos de catering que necessitam de produzir tartes, quiches e outros produtos de
forno com acabamento canelado e profissional.

Molde para Tarte — Principais Vantagens

A construcdo em aco robusto garante durabilidade e uma distribuicao térmica homogénea, essencial
para cozeduras perfeitas. O seu interior liso facilita a desmoldagem dos produtos e simplifica a
limpeza ap6s utilizacdo. A versatilidade permite a confegcdo de uma vasta gama de produtos, desde
tartes doces e salgadas a quiches e mini cheesecakes, sempre com um acabamento canelado
distintivo e profissional.

Perguntas Frequentes



Qual o material deste molde paratarte?

O molde é fabricado em aco de alta qualidade, garantindo robustez e uma excelente conducéo

de calor para cozeduras uniformes.

Este molde é adequado para quetipo de prepar acdes?

E ideal para a confecdo de tartes doces e salgadas, quiches, empadas e outros produtos de
pastelaria que beneficiem de um acabamento canelado.

Como garantir que os produtos ndao colam ao molde?

Para evitar que os produtos colam, recomenda-se untar e enfarinhar o molde antes de cada
utilizagéo, ou usar papel vegetal no fundo.

Qual amelhor formadelimpar e manter o molde?

ApoGs a utilizacdo, lave o molde com agua morna e detergente neutro, seque-o bem para evitar
oxidacdo e guarde-o num local seco.

E possivel utilizar este molde em fornos de alta temper atur a?

Sim, o molde em aco é resistente a altas temperaturas, sendo perfeitamente adequado para
utilizagdo em fornos profissionais.



