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Acesso rapido
ao produto

Armário Refrigerado 744L Duas Portas -2/+8ºC

Informacoes do Produto

SKU: EX19105829 Modelo: IC-159

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo IC-159

Capacidade (L) 701–1000 L



Instalação De Chão

Temperatura Positiva

Tipo Armário

Descricao Resumida

Armário refrigerado de 744L com duas portas, ideal para cozinhas profissionais.

Oferece temperaturas de -2°C a +8°C, 8 prateleiras, exterior robusto e interior fácil de

limpar.

Descricao Completa

Este armário refrigerado de 744 litros oferece uma solução eficiente para a conservação de

alimentos em cozinhas profissionais, combinando capacidade generosa com um design funcional de

duas portas para fácil acesso e organização.

Características Técnicas

Dimensões (L x P x A) 1215 x 585 x 1868 mm

Capacidade 744 Litros

Temperatura de Funcionamento -2°C a +8°C

Potência Elétrica 0,66 kW

Tensão de Funcionamento 230 V / 50 Hz

Refrigerante R-290

Material Exterior Chapa metálica com revestimento epóxi branco

Material Interior ABS de qualidade alimentar

Número de Prateleiras 8

Controlo de Temperatura Termóstato digital



Fechadura Sim, com chave

Porta de Vidro Não

Limpeza Interior Juntas curvas para facilitar

Aplicações Profissionais

Este armário refrigerado é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que necessitam de uma

conservação fiável e organizada de produtos frescos. É particularmente adequado para restaurantes

de cozinha tradicional portuguesa, tascas, snack-bares, hamburgarias e roulotes que necessitam de

stock de ingredientes. Também se adapta bem a cantinas escolares, empresariais ou hospitalares,

pizzarias, churrasqueiras e marisqueiras para o armazenamento de massas, carnes, peixe e

vegetais. A sua capacidade e design de duas portas tornam-no prático para cozinhas de hotéis e

operações de catering.

Armário Refrigerado — Principais Vantagens

Conservação Otimizada: Mantém uma temperatura precisa entre -2°C e +8°C, essencial para

a segurança alimentar e frescura dos produtos.

Organização Eficiente: Equipado com 8 prateleiras e duas portas, permite uma organização

clara e um acesso rápido aos ingredientes.

Durabilidade e Robustez: Construção exterior em chapa metálica com revestimento epóxi

branco e interior em ABS de qualidade alimentar, garantindo longa vida útil em ambientes

exigentes.

Higiene Simplificada: O design interior com juntas curvas facilita a limpeza e manutenção,

cumprindo as normas de higiene.

Segurança Reforçada: Inclui fechadura com chave, proporcionando controlo de acesso e

segurança para os produtos armazenados.

Este armário oferece uma capacidade generosa de 744 litros, ideal para armazenar grandes

volumes de ingredientes em cozinhas profissionais.

Qual a capacidade útil deste armário refrigerado?

?

É versátil e adequado para restaurantes, snack-bares, cantinas, pizzarias, churrasqueiras,

marisqueiras, hotéis e serviços de catering que necessitem de refrigeração fiável.

Este armário é adequado para que tipo de estabelecimentos?

?



O interior possui juntas curvas, um design que facilita significativamente a limpeza e a

manutenção da higiene, prevenindo o acúmulo de sujidade em cantos.

Como é feita a limpeza interior do equipamento?

?

Este armário utiliza o refrigerante R-290, conhecido pela sua eficiência energética e menor

impacto ambiental.

Qual o tipo de gás refrigerante utilizado?

?

Este equipamento é fornecido montado e pronto a instalar, permitindo uma rápida integração na

sua cozinha profissional.

O armário vem montado ou desmontado?

?


