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Aro Corta-Tarte Aco Inoxidavel ?320mm para 12 Porcgdes

Informacoes do Produto

SKU: HE512517 Modelo: 512517

Marca: HENDI EAN: 8711369512517

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 512517

EAN 8711369512517
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Aro corta-tarte em aco inoxidavel com 320mm de diametro, ideal para porcionar tartes e
bolos em 12 fatias iguais. Garante uniformidade e higiene em pastelarias e cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este aro corta-tarte em aco inoxidavel, com 320mm de diametro, foi concebido para porcionar tartes

e bolos em 12 fatias iguais, garantindo uniformidade no servico.

Aro Corta-Tarte — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Didmetro 320 mm
Altura 40 mm
NuUmer o de Por ¢les 12

Material Aco inoxidavel
Peso Liquido 0,455 kg

AplicacOes Profissionais

Ideal para pastelarias, cafés com producéo prépria de sobremesas, restaurantes que servem tartes e
bolos, e servigcos de catering. Garante porcdes uniformes em cantinas escolares, empresariais e



hospitalares, bem como em buffets de hotelaria.

Aro Corta-Tarte — Principais Vantagens

Assegura porcbes de tamanho idéntico, essencial para controlo de custos e apresentacdo
consistente. Fabricado em aco inoxidavel, oferece elevada durabilidade e facilidade de limpeza,
cumprindo os padrfes de higiene exigidos em cozinhas profissionais. O seu design simplifica o
processo de corte, otimizando o tempo de preparacgéao.

Qual o material destearo corta-tarte?

Este aro é fabricado em aco inoxidavel, um material robusto e higiénico, ideal para uso continuo

em ambientes de cozinha profissional.

Quantas por ¢des consigo obter com este utensilio?

O aro foi desenhado para dividir tartes ou bolos em 12 por¢6es perfeitamente iguais, garantindo

consisténcia na apresentagéo e controlo de custos.

Este aro é adequado para qualquer tamanho detarte ou bolo?

Este modelo especifico tem um diametro fixo de 320 mm, sendo ideal para tartes e bolos que

se ajustem a esta dimensao para um corte preciso.

Como devo limpar o aro corta-tarte apés a utilizacdo?

Y

Gracas ao seu material em aco inoxidavel, o aro pode ser faciimente lavado a médo com
detergente neutro ou colocado na maquina de lavar louca, assegurando a méaxima higiene.

E um utensilio resistente para o uso diario em ambientes profissionais?

Sim, a construcdo em aco inoxidavel confere-lhe uma elevada resisténcia a corrosdo e ao
desgaste, tornando-o duravel para o uso intensivo em pastelarias e cozinhas profissionais.



