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Vitrine Refrigerada para Tapas e Pizzas GN 1/4 - 1340mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19060598 Modelo: EBE-150-I

Marca: EDENOX EAN: 8434630015554

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630015554
Modelo EBE-150-I

Instalacéo De Bancada



Largura (mm) 1000-1500 mm
Temperatura Positiva

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de mesa (1340x336x222 mm) para tapas e pizzas, com 5 cubas GN

1/4. Refrigeracédo ventilada 3-8°C e iluminacéo para exposicéo eficiente.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada para Tapas e Pizzas — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada de mesa, ideal para apresentacdo, conservacao e exposicao de produtos em
ambiente profissional, como em espacos de restauracdo e hotelaria. Proporciona uma solucdo
eficiente e higiénica para manter tapas, pizzas e outros alimentos frescos e visiveis para os seus

clientes.

Equipada com refrigeracéo ventilada, garante uma distribuicdo homogénea do frio em todo o interior
do equipamento, mantendo a temperatura ideal de consumo entre 3 °C e 8 °C. A incorporacao de
termostato eletrénico e termémetro com display LED assegura um controlo preciso e monitorizacéo
constante da temperatura.

Concebida para a maxima praticidade, a vitrine inclui duas prateleiras ajustaveis em altura para
otimizacdo do espaco e duas portas deslizantes traseiras para uma reposicao facil e rapida dos
produtos. Para realcar a exposicao, todas as vitrines dispdem de iluminacdo interna, tornando os
seus produtos ainda mais apelativos.

Aplicacobes

Este equipamento é perfeitamente adequado para bares, restaurantes, cafetarias e estabelecimentos
de hotelaria que necessitem de expor e conservar tapas e pizzas em condi¢cfes 6timas. Ideal para
buffets, areas de self-service ou como um elemento decorativo e funcional no balcéo, permitindo que
os produtos estejam sempre frescos e acessiveis. A sua construcdo robusta e eficiente é ideal para

ambientes de uso intensivo.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes (mm) 1340 x 336 x 222
Tipo cubeta GN 1/4 GN
Numero de cubas GN 5

Poténcia elétrica (KW) 0,102
Poténcia frigorifica (KW) 0,169
Temperatura de trabalho 3°Cas8°C
Sistema de refrigeragéo Ventilado
Evaporacdo da agua Automatica
Nivel sonoro (dbA) 40

Portas traseiras 2 deslizantes
lluminacdo interna Sim

Tampa Sim



