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Vitrine Refrigerada de Mesa para Tapas e Pizzas 1340mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19060595 Modelo: EBE-150-G

Marca: EDENOX EAN: 8434630015523

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX



EAN 8434630015523

Modelo EBE-150-G
Instalacé&o De Bancada
Temperatura Positiva
Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de mesa com 1340mm de comprimento, ideal para exposi¢cdo de 5

cubas GN 1/4. Mantém produtos entre 3 °C e 8 °C com refrigeracao ventilada e controlo

eletrénico.

Descricao Completa

Este equipamento é uma vitrine refrigerada de mesa, projetada para a apresentacdo e conservacao
de produtos a temperaturas entre 3 °C e 8 °C, ideal para manter a qualidade dos alimentos frescos
em balcdes de servico.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 1340 x 350 x 450 mm

Temperatura de Trabalho 3°Casg8°C

Sistema de Refriger acdo Ventilado

Evaporacédo Condensados Automatica

Nivel Sonoro 40 dBA

Controlo de Temperatura Termostato eletrénico com display LED
Prateleiras 2, ajustaveis em altura

Acesso ao Produto 2 portas deslizantes traseiras



Iluminagéo Interna Sim

Tipo de Cubeta GN GN 1/4
Numero de Cubas GN 5
Poténcia Elétrica 0,102 kw
Poténcia Frigorifica 0,169 kw
Tampa Superior N&o

Aplicacbes Profissionais

Esta vitrine refrigerada é ideal para a exposicdo e conservacao de tapas, pizzas, sandes e outros
produtos frescos em diversos estabelecimentos. E particularmente adequada para:

e Snack-bares e tascas que servem petiscos e pratos rapidos.
e Pizzarias e restaurantes com servico de take-away ou balcao.

Cafés com cozinha e pastelarias que oferecem produtos de charcutaria ou pastelaria fria.

Roulotes e food trucks que necessitam de uma solu¢cdo compacta para exposicao refrigerada.

Cantinas e refeitérios para a apresentacao de saladas ou sobremesas frias.
Vitrine Refrigerada de Mesa — Principais Vantagens

e Conservacédo Otimizada: Mantém os alimentos entre 3 °C e 8 °C, garantindo a sua frescura e
seguranca alimentar.

e Exposicao Atraente: A iluminacao interna e o design permitem uma apresentacdo apelativa
dos produtos, estimulando a compra por impulso.

e Distribuicdo Homogénea do Frio: O sistema de refrigeracdo ventilado assegura uma
temperatura consistente em todo o interior da vitrine.

e Controlo Preciso: O termostato eletronico com display LED oferece uma monitorizacdo e
ajuste facil da temperatura.

e Manutencdo Simplificada: A evaporagdo automatica da agua condensada e 0 acesso
traseiro facilitam a limpeza e a reposigédo de stock.

Qual a capacidade desta vitrine em termos de cubas GN?

Esta vitrine esta dimensionada para acomodar 5 cubas GN 1/4, permitindo uma boa variedade

de produtos em exposicao. 2



E possivel ajustar a temperatura de funcionamento?

Sim, a vitrine possui um termostato eletronico com display LED que permite regular e
monitorizar a temperatura de trabalho entre 3 °C e 8 °C.

Como éfeita areposicao dos produtos e a limpeza?

A reposicdo e 0 acesso para limpeza sdo realizados através das duas portas deslizantes
localizadas na parte traseira da vitrine, facilitando a operacgéo por parte do staff.

Esta vitrine é adequada para uso em balcdes com espaco limitado?

Sim, com as suas dimensfes compactas de 1340 x 350 x 450 mm, € uma solucdo de mesa

ideal para balcdes e areas de servico com espaco otimizado.

A vitrineinclui iluminacg&o interna?

Sim, todas as vitrines deste modelo estdo equipadas com iluminacgdo interna para realcar a

apresentacdo dos produtos e aumentar a sua visibilidade.



