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Abatedor de Temperatura Célula para Grupo Remoto, 1450x850x785mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19017598 Modelo: APE-451-C S1

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo APE-451-C S1
Instalacéo De Chéo
Largura (mm) 1000-1500 mm
Tipo Abatedor

Descricao Resumida



Abatedor de temperatura tipo célula para grupo remoto, com ciclos de arrefecimento e
congelacdo rapidos. Construcdo em aco inoxidavel, painel e-feel e sonda multiponto.
Dimensdes: 1450x850x785mm.

Descricao Completa

Este abatedor de temperatura tipo célula foi concebido para integracdo com um grupo remoto,
permitindo arrefecimento rapido de +90°C a +3°C e congelacdo de +90°C a -18°C, essencial para a
seguranca alimentar e otimizacéo de processos em cozinhas profissionais.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Abatedor de Temperatura (Célula para Grupo

Tipo Remoto)

Controlo Eletronico

Ciclode Arrefecimento +90°C a +3°C

Ciclo de Congelacéo +90°C a -18°C
Exterior Aco inoxidavel
Interior Aco inoxidavel

| solamento Poliuretano injetado 80 mm (42 Kg/m?3)
Gas Refrigerante R452A

Evaporador Alta ventilagdo

Painel de Controlo e-feel com porta USB
Programas Até 99 memorizaveis

Sonda Multiponto padréo (4 pontos), aquecida



CantosInteriores Arredondados (raio 80 mm)

Portas Fecho automético
Conformidade CE, HACCP
Temperatura Ambiente M ax. +43°C

Tensdo de Alimentacdo 400 V - 3N /50 Hz
Dimensdes (L x Px A) 1450 x 850 x 785 mm
Capacidade GN 1/1 6,5

Capacidade GN 2/1 N&o especificado
Producéo Congelacéo N&o especificado
Producdo Refrigeracéo N&o especificado
Poténcia Elétrica N&o especificado

AplicacOes Profissionais

Este abatedor de temperatura tipo célula é ideal para cozinhas de grande volume, como as de hotéis,
servicos de catering, cantinas hospitalares e empresariais, e restaurantes com alta producdo. A sua
capacidade para trabalhar com carrinhos GN 1/1 e GN 2/1 (com rampa acessoria) torna-o
indispensavel para otimizar o fluxo de trabalho em opera¢des que requerem arrefecimento e
congelacdo rapida de grandes quantidades de alimentos, garantindo a qualidade e seguranca
alimentar.

Abatedor de Temperatura — Principais Vantagens

e Controlo de Temperatura Preciso: Painel e-feel com 99 programas memorizaveis e sonda
multiponto para resultados consistentes no coracao do produto.

e Seguranca Alimentar Garantida: Ciclos rapidos de arrefecimento e congelagdo, em
conformidade com as diretivas HACCP, minimizando riscos de contaminagéo.

e Construcdo Robusta e Higiénica: Interior e exterior em aco inoxidavel, cantos arredondados
e isolamento de 80 mm para durabilidade e facil limpeza.

e Flexibilidade de Instalacdo: Concebido para operar com grupo remoto, adaptando-se a
diversas configuragfes de cozinha e otimizando o espaco.

e Eficiéncia Energética: Gas refrigerante R452A e isolamento de alta densidade contribuem
para um funcionamento otimizado e menor consumo.



O quesignifica" para grupo remoto” ?

Significa que a unidade de refrigeracdo (compressor e condensador) ndo esta integrada na
célula do abatedor. Esta configuracao permite instalar o grupo remoto noutro local, reduzindo o
ruido e o calor na cozinha e facilitando a manutencéo.

Qual aimportancia da sonda multiponto?

A sonda multiponto, com 4 pontos de leitura, monitoriza a temperatura no coragdo do produto
com maior precisdo. Isto garante que o ciclo de arrefecimento ou congelacdo é completado de

forma eficaz e segura, cumprindo as normas de seguranca alimentar.

Este abatedor é compativel com carrinhos GN?

Sim, este abatedor de temperatura foi concebido para facilitar a insercéo de carrinhos GN 1/1 e
GN 2/1. A rampa de acesso para carrinhos é um acessorio opcional que otimiza a sua utilizacao
em cozinhas de grande volume.

Como o painel e-feel facilita a operacgéo?

O painel e-feel é intuitivo e permite memorizar até 99 programas, simplificando a gestdo de
diferentes ciclos de arrefecimento e congelagdo. Inclui uma porta USB para carregar e
descarregar programas e dados HACCP, otimizando o controlo operacional.

Quais asvantagens do gasrefrigerante R452A?

O gas refrigerante R452A é uma opcao ecoldgica com baixo Potencial de Aquecimento Global
(GWP), alinhado com as regulamentacdes ambientais mais recentes. Garante um desempenho
de refrigeracéo eficiente e sustentavel para a sua cozinha profissional.



