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Prensa de Hamburguer Manual 100 mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE282793 Modelo: 282793

Marca: HENDI EAN: 8711369282793

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 282793

EAN 8711369282793
Diametro Até 20 cm
Material Aluminio

Descricao Resumida

Prensa de hambudrguer manual 100 mm para producdo consistente. Fabricada em
aluminio anodizado, com elevacdo automatica e pés antiderrapantes. Ideal para

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta prensa de hamburguer manual, com um diametro de 100 mm, é ideal para moldar porcdes
uniformes de carne, garantindo consisténcia na preparacdo em cozinhas profissionais. Construida
com aluminio anodizado, oferece durabilidade e facilidade de limpeza para uso continuo.

prensa de hamburguer — Prensa Hamburguer — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Equipamento Prensa de Hamburguer Manual
Diéametro do Hamburguer 2100 mm

Dimensdes (LxPxA) 240x230x250 mm

Material Principal Aluminio anodizado

Outros Materiais Aco inoxidavel

Peso Liquido 4,468 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais



Este equipamento é essencial para qualquer estabelecimento que necessite de produzir
hamburgueres de forma consistente e eficiente. E ideal para hamburgarias, snack-bares, roulotes,
food trucks, cafés com cozinha e restaurantes de bairro que servem pratos com carne picada,
garantindo padronizacao e rapidez no servico.

Prensa Hamburguer — Principais Vantagens

e **Consisténcia na Produc¢do:** Molda hamburgueres com @100 mm de forma uniforme,
essencial para controlo de porcdes e custos.

e **Qperacdo Simplificada:** O sistema de elevacdo automatica e a alavanca de libertacédo
facilitam a remocé&o do hamburguer.

e **Higiene e Durabilidade:** Construcdo em aluminio anodizado e aco inoxidavel para facil
limpeza e resisténcia ao uso intensivo.

o **Estabilidade:** Pés antiderrapantes garantem seguranca e firmeza durante a utilizacao na
bancada de trabalho.

e **Controlo de Por¢des:** Inclui divisores de papel para uma separacao pratica e higiénica dos
hamburgueres.

Qual a principal vantagem de usar uma prensa de hamburguer manual ?

A principal vantagem € a garantia de uniformidade no tamanho e peso dos hambdrgueres, o
gue otimiza o controlo de porcdes, reduz o desperdicio e assegura uma cozedura consistente.

Este equipamento éfacil delimpar e manter?

Sim, o involucro inferior e 0 émbolo séo feitos de aluminio anodizado, e outras partes em aco

inoxidavel, materiais que facilitam a limpeza e sdo resistentes a corrosdo, garantindo uma

manutencao simples.

Osdivisores de papel estdo incluidos?

Sim, a prensa inclui divisores de hamburgueres de papel, que séo préaticos para separar as

porcdes e evitar que a carne se cole, facilitando o armazenamento e manuseamento.

E adequada para uso em cozinhas com espaco limitado?

Com dimensdes compactas de 240x230x250 mm, esta prensa € ideal para bancadas de
trabalho em cozinhas profissionais de qualquer dimenséao, incluindo roulotes e snack-bares. ?



Como funciona o sistema de libertacdo do hamburguer?

A prensa possui um mecanismo que levanta automaticamente o hamburguer apds a formacéo
e uma alavanca pratica para libertar a carne moldada do tabuleiro, tornando o processo rapido

e eficiente.



