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Prensa para Hambuarguer Smash Aco Inoxidavel ?160mm

Informacoes do Produto

SKU: HE513132 Modelo: 513132

Marca: HENDI EAN: 8711369513132
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 513132

EAN 8711369513132
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Prensa profissional em ago inoxidavel 18/8 com 160mm de diametro, ideal para criar

hamburgueres smash perfeitos e uniformes. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Esta prensa para hamburgueres smash, fabricada em aco inoxidavel 18/8, é uma ferramenta robusta
e higiénica para a preparacdo de hamburgueres com formato consistente e uniforme em cozinhas

profissionais.

Prensa Hamburguer Smash — prensa hambudrgueres smash — Prensa Hamburguer

— Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco inoxidavel 18/8
Diametro 160 mm

Altura 78 mm

Peso Liquido 0,452 kg

Lavavel naMaquinade Loica Sim

Aplicagcbes Profissionais



Este utensilio é indispensavel em estabelecimentos que servem hamburgueres, como hamburgarias,
snack-bares, roulotes e food trucks. E também util em cozinhas de restaurantes de bairro ou tascas
que desejam oferecer hamburgueres com uma textura e apresentacado uniformes. A sua construcao
robusta permite uso intensivo em ambientes de producgdo de alimentos.

Prensa Hamburguer — Principais Vantagens

e **Durabilidade:** Fabricada em aco inoxidavel 18/8, garante resisténcia a corrosado e longa
vida util, mesmo com uso diério.

e **Higiene:** O material permite uma limpeza facil e pode ser lavada na maquina de loica,
cumprindo as normas de higiene alimentar.

e **Consisténcia:** Ajuda a criar hamburgueres com espessura e diametro uniformes, resultando
numa confecao mais homogénea e um produto final de qualidade.

o **Eficiéncia:** Facilita o processo de “smash” dos hamburgueres diretamente na chapa,
otimizando o tempo de preparacao.

o **\/ersatilidade:** Adequada para pressionar ndo s6 hamburgueres, mas também outros
alimentos que beneficiem de uma prensagem uniforme.

Qual a vantagem de usar uma prensa para hamburguer smash?

A prensa permite esmagar o hamburguer diretamente na chapa quente, criando uma crosta
caramelizada e uma textura suculenta no interior, além de garantir um formato uniforme para
todos os hamburgueres.

Este utensilio é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construcdo em aco inoxidavel 18/8 confere-lhe elevada resisténcia e durabilidade,
tornando-a ideal para o ritmo exigente de cozinhas profissionais como hamburgarias e snack-
bares.

E facil delimpar e manter?

Sim, o aco inoxidavel é um material facil de limpar e higienizar. Além disso, esta prensa pode
ser lavada na maquina de lavar loi¢a, simplificando a manutencéo diaria.

Qual o didmetro desta prensa?

Esta prensa possui um diametro de 160 mm, ideal para criar hamburgueres smash de tamanhg
padrédo que se adaptam bem a maioria dos paes de hamburguer. '



Pode ser usada para outros alimentos além de hambur guer es?

Sim, a prensa pode ser utilizada para pressionar outros tipos de alimentos na chapa, como
sanduiches, vegetais ou até mesmo para dar forma a outros preparados de carne, garantindo

uma cozedura uniforme.



