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Triturador Profissional 350W com Eixo de 250mm e Velocidade Variavel

Informacoes do Produto

SKU: HE221198 Modelo: 221198

Marca: HENDI EAN: 8711369221198

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 221198

EAN 8711369221198
Instalacéo De Chéao
Poténcia Até 3 kW

Tipo Triturador
Material Inox

Tenséo 230V Monofésico

Descricao Resumida

Triturador de imersdo profissional de 350W com eixo de 250mm em aco inoxidavel,

ideal para até 20L. Possui velocidade variavel e lamina removivel.

Descricao Completa

Este triturador profissional de 350W ¢é ideal para misturar e triturar até 20 litros de ingredientes, com
um eixo de 250mm em aco inoxidavel e velocidade variavel.

Triturador Profissional — triturador de imersdo profissional — Triturador —
Caracteristicas Técnicas

Poténcia 350 W
Voltagem 230V
Capacidade M axima 20 L
Comprimento do Eixo 250 mm
Diametro 100 mm

Altura 666 mm



Peso Liquido 3,08 kg
Material do Eixo Aco inoxidavel AlSI1304

, ~ Aco inoxidavel e poliamida reforcada com fibra de
Material da Construcéo y
vidro

AplicacOes Profissionais

Este triturador € uma ferramenta indispensavel em diversas cozinhas profissionais, desde
restaurantes de bairro e tascas a cantinas escolares e empresariais. E ideal para a preparacéo de
sopas, molhos, purés e cremes em pastelarias, hotéis, food trucks e servicos de catering, onde a
eficiéncia e a qualidade sé&o cruciais.

Triturador — Principais Vantagens

A construcéo robusta em aco inoxidavel e poliamida refor¢cada garante durabilidade e resisténcia ao
uso intensivo. A velocidade variavel permite um controlo preciso sobre a textura dos alimentos,
enquanto o botdo de bloqueio facilita o funcionamento continuo. A lamina removivel simplifica a
limpeza e manutenc¢ao, assegurando a higiene e prolongando a vida util do equipamento.



