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Forno Conveccéo Vapor Elétrico 7x GN1/1 10400W

Informacoes do Produto

SKU: HE219928 Modelo: 219928

Marca: HENDI EAN: 8711369219928

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 219928



EAN
Energia
Instalacé&o
Poténcia

N° de Tabuleiros / GN

8711369219928

Elétrico

De Chéo

8-15 kW

7

Descricao Resumida

Forno de convecgdo a vapor elétrico de 10400W com capacidade para 7 tabuleiros

GN1/1. Ideal para cozinhas profissionais, oferece confecao versatil e eficiente.

Descricao Completa

Este forno de conveccao a vapor elétrico foi concebido para cozinhas profissionais que exigem alta

capacidade e versatilidade na confecdo, permitindo preparar entre 105 a 140 pratos por dia com

precisao.

forno convector a vapor — Forno Convecc¢ao Vapor — Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Capacidade de Producéo

Espacamento entre Tabuleiros

Ventilagéo

Funcéo Vapor

Temporizador

Poténcia Elétrica

Tensao

Dimensdes (LxPxA)

7 tabuleiros GN1/1

105-140 pratos/dia

68 mm

2 ventiladores com inversao automatica

Regulacao de 5 niveis

Até 120 minutos ou funcionamento continuo

10400 W

400 V

730 x 855 x 850 mm



Material da Estrutura Aco inoxidavel

Porta Vidro de painel duplo
Peso Liquido 77,485 kg
| solamento Eficaz, para poupanca de energia

Aplicacbes Profissionais

Este forno € uma solucédo robusta para cozinhas de hotéis, cantinas empresariais e hospitalares,
restaurantes de grande volume, e servicos de catering. A sua capacidade para 7 tabuleiros GN1/1
permite a confecdo simultanea de diversos pratos, otimizando o tempo de servico em ambientes
exigentes.

Forno Conveccéao Vapor — Principais Vantagens

o **V/ersatilidade de Confecdo:** Combina convecgdo e vapor, ideal para assar, cozer a vapor,
brasear e regenerar alimentos, mantendo a humidade e sabor.

o **Eficiéncia Energética:** O isolamento eficaz do forno e a porta de vidro duplo contribuem
para a poupanca de energia, reduzindo os custos operacionais.

e **Controlo Preciso:** Regulacdo de 5 niveis de vapor e temporizador até 120 minutos ou
continuo, oferecendo controlo total sobre o processo de confecao.

e **Durabilidade:** Construcao integral em aco inoxidavel garante resisténcia a corrosdo e
facilidade de limpeza, prolongando a vida util do equipamento.

e **Producdo Otimizada:** Dois ventiladores com inversdo automética asseguram uma
distribuigéo uniforme do calor, resultando em confegdes consistentes e de alta qualidade.

Qual a capacidade maxima de producédo diaria deste forno?

Este forno de conveccao a vapor tem uma capacidade de producéo diaria entre 105 a 140
pratos, dependendo do tipo de confecdo e organizacao.

E possivel cozinhar diferentestipos de alimentos em simultaneo?

Sim, a capacidade para 7 tabuleiros GN1/1 e a ventilagdo com inversdo automatica permitem a

confecdo de varios alimentos em simultaneo, minimizando a transferéncia de sabores.

Esteforno éfacil delimpar e manter?



A construgdo totalmente em aco inoxidavel facilita a limpeza e manutencéo do equipamento,
garantindo higiene e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Qual aimportancia do isolamento eficaz do forno?

O isolamento eficaz é crucial para a poupanca de energia, pois minimiza a perda de calor,
otimizando o consumo elétrico e contribuindo para um ambiente de trabalho mais fresco.

Esteforno requer algumainstalacao elétrica especial ?

Sim, sendo um equipamento de 10400 W e 400 V, requer uma instalacdo elétrica trifasica
adequada, recomendando-se a consulta de um eletricista qualificado.



