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Fervedor de Bebidas Quentes 9L Elétrico 230V/950W Taupe

Informacoes do Produto

SKU: HE211526 Modelo: 211526

Marca: HENDI EAN: 8711369211526

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 211526

EAN 8711369211526
Capacidade (L) 7-10 L

Energia Elétrico
Instalagéo De Bancada
Poténcia Até 3 kW
Tenséo 230V Monofésico

Descricao Resumida

Fervedor elétrico de bebidas quentes com 9L de capacidade, ideal para agua ou vinho
guente. Controlo de temperatura 30-100°C, fungcdo manter quente e torneira anti-

pingos.

Descricao Completa

Este fervedor de bebidas quentes de 9 litros, com 950W de poténcia, é ideal para manter agua ou
vinho quente a temperatura desejada, entre 30°C e 100°C, em ambientes profissionais.

Fervedor de Bebidas — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 9L

Poténcia 950 W

Voltagem 230V

Dimensdes (LxPxA) 348 x 306 x 448 mm
Diametro 225 mm

Peso Liquido 2,5kg



Material da Caixa Aco inoxidavel (parede Unica)

Material das Pegas Polipropileno

Material Indicador Nivel Policarbonato

Torneira Anti-pingos

Tabuleiro de Recolha Fixo com iman

AlturaMéx. Copo 100 mm

Controlo de Temperatura 30°C a 100°C

Funcéo Manter quente (automatico)

Botéo de reiniciar (sobreaquecimento), Luz indicadora

uranca
9 . (sobreaquecimento/descalcificacao)
Uso Recomendado Agua, vinho quente (n&o para leite/chocolate)
Cor Taupe

Aplicacdes Profissionais

Este fervedor de bebidas é uma solucéo eficiente para buffets de pequeno-almoco em hotéis,
cantinas empresariais, eventos de catering, e para o servico de vinho quente em mercados de Natal
ou festas populares. E igualmente Gtil em snack-bares, roulotes e food trucks que necessitem de
agua quente para chas ou outras infusées.

Fervedor de Bebidas — Principais Vantagens

e Design elegante e intemporal, adequado para qualquer ambiente de servi¢o de sala ou buffet.

e Controlo preciso da temperatura entre 30°C e 100°C, permitindo adaptar a bebida as
necessidades.

e Funcdo automatica de "manter quente" que assegura a temperatura constante sem
intervencao.

e Torneira anti-pingos e tabuleiro de recolha magnético para um servico limpo e sem
desperdicios.

¢ Indicador de nivel de liquido em policarbonato para monitorizacao facil e rapida da quantidade
restante.

e Sistema de seguranca com botdo de reiniciar em caso de sobreaquecimento e luz indicadora
para descalcificacao.



Posso usar este fervedor para leite ou chocolate quente?

N&o, este fervedor foi concebido especificamente para ferver agua ou aquecer vinho. Nao é
adequado para outros liquidos como leite ou chocolate quente, pois podem causar
entupimentos ou danos ao aparelho.

Qual a altura maxima de copo que posso utilizar com a torneira?

A altura maxima recomendada para 0s copos ou chavenas a utilizar sob a torneira é de 100
mm, garantindo um enchimento cémodo e sem derrames.

Como funciona a fungéo " Manter quente" ?

Apo6s atingir a temperatura definida, o terméstato integrado ativa automaticamente a funcao
"Manter quente", que mantém a bebida a temperatura constante sem necessidade de ajustes

manuais.

O quedevo fazer se o0 aparelho sobreaquecer ?

Em caso de sobreaquecimento, o fervedor desliga-se automaticamente. Para o reiniciar, basta
pressionar o botédo de reiniciar, garantindo a seguranga e a longevidade do equipamento.

E facil delimpar e descalcificar?

Sim, o tabuleiro de recolha de pingos € fixo por iman, facilitando a sua remocéo e limpeza. A
luz indicadora de descalcificacdo avisa quando € necessario realizar a manutencao,
simplificando o processo.



