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Garrafeira Expositora Central 2600mm, 2 Portas, 2 Temperaturas

Informacoes do Produto

SKU: EX19092443 Modelo: WI-2C-GRE-26 TR HC
Marca: EDENOX EAN: N/D
Imagens do Produto
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Marca EDENOX

Modelo WI-2C-GRE-26 TR HC
N° de Portas 2
Tipo Expositor

Descricao Resumida

Garrafeira expositora central de 2600 mm com 2 portas e 2 zonas de temperatura. ldeal

para apresentacdo e conservagao de vinhos em ambientes profissionais.

Descricao Completa

Esta garrafeira expositora central, com 2600 mm de altura e duas portas, oferece dois ambientes de
temperatura independentes para a conservagao e apresentacdo de vinhos em espacos profissionais.

Garrafeira profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (L x P x A) 1697 x 632 x 2600 mm

Acabamento Cinzento

NUmero de Portas 2

Tipo de Configuracdo Central (ideal para ilha)

Poténcia 2980 W

Tensdo 230/1/50 Hz

Gama de Temperatura 5°C a 18°C (2 zonas independentes)
Tipo de Arrefecimento Ventilado

[luminacdo LED potente, ajustavel em intensidade

Paredes Vidro duplo com camara de ar (laterais e central)



Parede Traseira Totalmente envidracada

Puxador Aco inoxidavel

Seguranca Fechadura com chave

Controlo Termostato digital por ambiente

Gest&o de Condensados Bandeja coletora

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar
Prateleiras Né&o incluidas (a escolher como acessorio)

AplicacBes Profissionais

7

Esta garrafeira € uma solucdo premium para estabelecimentos que valorizam a apresentacdo e

conservacao de vinhos, como hotéis de luxo, restaurantes de cozinha de autor, wine bars, garrafeiras

especializadas e espacos de eventos com servi¢o de catering.

Garrafeira Expositora — Principais Vantagens

Versatilidade de Exposicdo: O design central com parede traseira totalmente envidragcada
permite o posicionamento em ilha, otimizando a visibilidade dos vinhos em qualquer angulo.
Controlo Preciso de Temperatura: Com dois ambientes independentes, garante a
conservacao ideal para diferentes tipos de vinho, entre 5°C e 18°C.

Eficiéncia e Seguranca: O vidro duplo, a iluminacéo LED ajustavel e a fechadura com chave
combinam eficiéncia energética com protecdo do produto.

Design Robusto e Elegante: A construcao com puxadores em aco inoxidavel e o acabamento
cinzento conferem durabilidade e sofisticacdo ao espaco.

Arrefecimento Homogéneo: O sistema de arrefecimento ventilado assegura uma
temperatura consistente em todo o interior da garrafeira, essencial para a qualidade do vinho.

A garrafeira é fornecida com prateleiras?

N&o, esta garrafeira é fornecida sem prateleiras. A configuracdo de prateleiras mais adequada

deve ser escolhida separadamente como acessoério, de acordo com as necessidades

especificas do seu projeto.

?

Qual avantagem deter duas zonas de temperatura independentes?



As duas zonas de temperatura permitem conservar diferentes tipos de vinho (por exemplo,
tintos e brancos) nas suas condicdes ideais, entre 5°C e 18°C, maximizando a qualidade e o
sabor para os seus clientes.

Como éfeita ainstalacdo desta garrafeira?

Esta garrafeira é fornecida montada e pronta a instalar. Recomenda-se que a ligacéo elétrica e
0 posicionamento sejam realizados por um profissional qualificado para garantir o correto

funcionamento e seguranca.

E possivel ajustar aintensidade da iluminag&o interna?

Sim, a garrafeira incorpora uma potente iluminagdo LED em cada canto, cuja intensidade é
ajustavel, permitindo criar o ambiente perfeito para a exposi¢do dos seus vinhos.

Este equipamento pode ser usado como elemento separador de ambientes?</summary

Sim, a parede traseira totalmente envidracada e a configuracgéo central tornam-na ideal
para ser utilizada como elemento de ilha, separando ambientes de forma elegante e
funcional, enquanto exp6e 0s vinhos.



