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Grelhador Elétrico com Nervuras 2400W - 527x404mm

Informacoes do Produto

SKU: HE154953 Modelo: 154953

Marca: HENDI EAN: 8711369154953

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI
Modelo 154953

EAN 8711369154953



Energia
Instalacéo
Largura (mm)
Poténcia

Tipo

Elétrico

De Bancada

até 600 mm

Até 3 kW

Grelhador

Descricao Resumida

Grelhador elétrico profissional com superficie canelada de 518x330 mm e 2400W de

poténcia. Controlo de temperatura até 300 °C e tabuleiro de recolha de gorduras.

Descricao Completa

Este grelhador elétrico com nervuras, ideal para cozinhas profissionais, oferece uma superficie de
confecao de 518x330 mm e atinge temperaturas até 300 °C, garantindo resultados consistentes na

sua operacao diaria.
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Poténcia

Voltagem

Dimensdes (L PA)
AreadaGrelha
Temperatura Maxima
Material da Grelha
Material da Estrutura

Peso Liquido

Aplicacdes Profissionais

2400 W

230V

527 x 404 x 233 mm

518 x 330 mm

300 °C

Aco endurecido

Aco inoxidavel

17,4 kg



Este grelhador elétrico é uma solugcdo robusta para estabelecimentos como snack-bares,
hamburgarias, roulotes, food trucks, e restaurantes de cozinha tradicional portuguesa que
necessitam de grelhar carnes, peixe ou vegetais de forma eficiente e com controlo preciso de
temperatura. E também adequado para cantinas e cafés com servico de refeicdes rapidas.

Grelhador Elétrico — Principais Vantagens

Controlo de temperatura ajustavel até 300 °C para uma confecao precisa.

Superficie canelada que permite o escoamento eficaz da gordura dos alimentos.

Grelha em aco endurecido soélido, facil de limpar e resistente ao uso intensivo.

Tabuleiro removivel para recolha de gorduras e residuos, facilitando a higiene.

Construcao robusta e duravel, apta para ambientes de cozinha profissional.

Como se efetua a limpeza da grelha?

A grelha de aco endurecido pode ser limpa eficazmente com escovas de arame e raspadores,
garantindo a remocéao de residuos de alimentos. O tabuleiro de recolha de gorduras é removivel
para uma limpeza mais facil.

Qual atemperatura maxima que este grelhador atinge?

Este grelhador elétrico permite definir a temperatura até um maximo de 300 °C, oferecendo
versatilidade para grelhar diversos tipos de alimentos com precisao.

Quetipo de alimentos posso grelhar com este equipamento?

A superficie canelada é ideal para grelhar carnes, peixe, marisco e vegetais, permitindo que a

gordura escorra e resultando em alimentos mais saudaveis e com marcas de grelha apelativas.

Este grelhador € adequado para uso continuo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construcdo robusta com grelha de aco endurecido e estrutura em aco inoxidavel foi
concebida para suportar o uso intensivo e continuo exigido em ambientes de cozinha

profissional.

E necessério algum tipo deinstalagio especial para este grelhador?

Este grelhador € um equipamento elétrico de bancada, necessitando apenas de uma ligagéo @
uma tomada de 230V. Nao requer instalacées complexas, sendo pronto a usar.



