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Misturador Espiral 32L Elétrico 400V — 2 Velocidades

Informacoes do Produto

SKU: HE222874 Modelo: 222874

Marca: HENDI EAN: 8711369222874

Imagens do Produto
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Marca HENDI

Modelo 222874



EAN 8711369222874

Capacidade (L) 26-50 L
Energia Elétrico
Instalacéo De Chéao
Tenséo 400V Trifasico

Descricao Resumida

Misturador em espiral de 32L, ideal para massas leves e pesadas. Com 2 velocidades e

construcao robusta, garante eficiéncia e qualidade na producgéo de 88 kg/h.

Descricao Completa

Este misturador em espiral de 32 litros, com duas velocidades e alimentacéo trifasica 400V, é
projetado para amassar massas pesadas e leves em cozinhas profissionais, garantindo uma
producéo eficiente de até 88 kg/h.

misturador em espiral — Misturador Espiral — Caracteristicas Técnicas

Capacidade da Taca 32 Litros
Producdo Horéria 88 kg/h
Velocidades 2

Alimentacéo Elétrica

Poténcia

Dimensdes (L xPxA)

Peso Liquido

Peso Bruto

Materiais

400V (trifasico)

1700W

430x740x(H)820 mm

88,842 kg

96 kg

Aco inoxidavel 18/10, Aco carbono



CabecaeTaca Fixas

AplicacOes Profissionais

Este misturador é uma solugéo robusta para padarias, pastelarias, pizzarias, e restaurantes que
produzem a sua prépria massa. E ideal para cantinas escolares, empresariais ou hospitalares que
necessitam de processar grandes volumes de massa para pdo, bolos ou outros produtos de
confecdo, garantindo consisténcia e qualidade em cada lote.

Misturador Espiral — Principais Vantagens

O controlo de 2 velocidades permite ajustar o processo de amassamento para diferentes tipos

de massa, desde as mais leves as mais pesadas, otimizando a textura.
A cabeca e a tacga fixas asseguram uma mistura estavel e fiavel, mesmo com lotes de massa

de maior densidade ou hidratacéo.
Com uma capacidade de producdo de 88 kg/h, este equipamento é altamente eficiente para

operacdes com volume médio a alto.
A construcdo em aco inoxidavel 18/10 e ago carbono confere durabilidade e facilidade de

manutencao.



