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Armaério Maturacao Carne Seca 126L Encastrar 230V

Informacoes do Produto

SKU: HE204979 Modelo: 204979

Marca: Arktic EAN: 8711369204979

Imagens do Produto
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Marca Arktic

Modelo 204979

EAN 8711369204979
Capacidade (L) 51-200 L
Instalac&o De Chéo

Tensao 230V Monofasico



Tipo Armério

Descricao Resumida

Armério de maturagcdo a seco de 126L para encastrar, com controlo preciso de

temperatura (2-10°C) e humidade (60-85%), lampada UVC e arrefecimento forgado.

Descricao Completa

Este armario de maturacéo a seco de 126L, concebido para encastrar, oferece controlo preciso de
temperatura e humidade, essencial para a maturacdo de carne em cozinhas profissionais.

Armario Maturagdo Carne — Armario Maturagéo a Seco — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 126 L

Dimensdes (LxPxA) 600 x 545 x 900 mm

Tensdo 230V

Poténcia 350 W

Intervalo de Temperatura 2°C-10°C

Intervalo de Humidade 60% — 85%

Material Exterior Aco inoxidavel 18/8

Porta Vidro duplo temperado “"Low-E", trancéavel
Refrigeracéo Forcada com ventilador

[ luminacéo LED lateral e teto, Lampada UVC
Carga Méx. Gancho 25 kg

CargaMéx. Varao 50 kg



Inclui 3 ganchos, tabuleiro para sal

AplicacOes Profissionais

Este armario € ideal para restaurantes de carne, steakhouses, talhos gourmet, hotéis e
estabelecimentos de catering que procuram oferecer carne maturada de alta qualidade. A sua
capacidade de 126L e design para encastrar tornam-no adequado para cozinhas profissionais com
espaco otimizado, desde restaurantes de bairro a unidades hoteleiras de maior dimenséo.

Maturacdo Carne — Principais Vantagens

As definicdes ajustaveis com visualizagdo em tempo real e alertas garantem condicdes estaveis para
uma maturacdo ideal da carne. A lampada de esterilizagdo UVC e os alarmes de porta aberta
contribuem para a seguranca alimentar, enquanto o corpo em aco inoxidavel 18/8 e a porta de vidro
temperado "Low-E" asseguram durabilidade e eficiéncia energética. O arrefecimento forcado com
ventilador mantém uma temperatura homogénea no interior.



