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Aquecedor de Alimentos Elétrico 230V 400W para Buffet 657x381mm

Informacoes do Produto

SKU: HE201749 Modelo: 201749

Marca: HENDI EAN: 8711369201749

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI



Modelo

EAN

Energia
Instalacéo
Largura (mm)
Poténcia
Tenséo

Tipo

201749
8711369201749
Elétrico

De Bancada
600-1000 mm
Até 3 kw

230V Monofasico

Aquecedor

Descricao Resumida

Aquecedor de alimentos elétrico 230V/400W em aco inoxidavel, com 3 recipientes GN

1/3 e tampas. Ideal para manter pratos quentes em buffets ou servi¢o de sala.

Descricao Completa

Este aquecedor de alimentos elétrico é ideal para manter a temperatura de pratos e ingredientes em
buffets ou linhas de servico. Opera a 230V com 400W de poténcia, garantindo um aquecimento

eficiente e consistente.

Aguecedor de Alimentos — Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Dimensdes (LxPxA)

Poténcia

Tensao

Capacidade GN

Intervalo de Temperatura

Valor

Aco inoxidavel, PP (Polipropileno)

657 x 381 x 161 mm

400 W

230V

3x GN 1/3 (65 mm altura)

40 -75°C



Peso Liquido 5,42 kg

Peso Bruto 7,85 kg

AplicacOes Profissionais

z

Este aquecedor é uma solucao versatil para manter alimentos quentes em diversos ambientes
profissionais. E ideal para buffets de hotéis, cantinas escolares e empresariais, restaurantes com
servico self-service, eventos de catering, e até mesmo em snack-bares ou roulotes que sirvam pratos
do dia e necessitem de manter a comida a temperatura adequada.

Aquecedor de Alimentos — Principais Vantagens

o **\/ersatilidade de Uso:** Pode ser utilizado com os 3 recipientes GN 1/3 incluidos para
diferentes alimentos, ou como um buffet quente e placa aquecedora sem os recipientes.

o **Retencdo de Calor Eficiente:** O design e a poténcia de 400W garantem uma manutencao
de temperatura rapida e consistente entre 40°C e 75°C.

e **Durabilidade e Higiene:** Fabricado em aco inoxidavel, oferece resisténcia a corrosédo e
facilidade de limpeza, essencial em qualquer cozinha profissional.

e **Pronto a Usar:** Fornecido com 3 recipientes GN 1/3 e tampas, permitindo uma utilizacdo
imediata ap0s a instalagéo.

Qual a capacidade dosrecipientes GN incluidos?

O aquecedor é fornecido com trés recipientes GN 1/3, cada um com 65 mm de altura, ideais
para servir diferentes tipos de alimentos.

Qual o intervalo de temperatura de funcionamento?

Este equipamento mantém os alimentos a uma temperatura controlada entre 40°C e 75°C, ideal
para servico de buffet.

Posso utilizar este equipamento sem osrecipientes GN?

Sim, o aquecedor pode ser utilizado como um buffet quente ou como uma placa aquecedora
para pratos, mesmo sem os recipientes GN.

De que materiais é fabricado o aquecedor ?



E fabricado principalmente em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza,
com alguns componentes em polipropileno (PP).

E facil delimpar e manter?

Sim, a construgdo em aco inoxidavel e os recipientes GN amoviveis tornam a limpeza e a
manutencao deste aquecedor de alimentos simples e rapida.



