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Acesso rapido
ao produto

Amassadeira Espiral 22L 400V 2 Velocidades — Cabeça Fixa

Informacoes do Produto

SKU: HE222867 Modelo: 222867

Marca: HENDI EAN: 8711369222867

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 222867



EAN 8711369222867

Capacidade (L) 16–25 L

Instalação De Chão

Tensão 400V Trifásico

Descricao Resumida

Amassadeira espiral profissional de 22L com 2 velocidades, ideal para massas leves e

pesadas. Produção de 56 kg/h. Robusta e fiável para uso intensivo.

Descricao Completa

Este misturador em espiral de 22 litros e 400V foi concebido para amassar massas de diversas

consistências, desde leves a pesadas, com controlo de duas velocidades para otimizar a textura e

hidratação da massa.

Amassadeira Espiral — amassador espiral — misturador em espiral profissional —

Misturador Espiral — Características Técnicas

Capacidade da Taça 22 L

Capacidade de Produção 56 kg/h

Potência 1100 W

Tensão 400 V

Velocidades 2

Dimensões (L x P x A) 385 x 670 x 725 mm

Peso Líquido 71 kg

Material da Taça e Espiral Aço inoxidável 18/10

Material da Estrutura Aço carbono



Tipo Misturador em espiral com cabeça e taça fixas

Aplicações Profissionais

Ideal para pizzarias, padarias, pastelarias, e restaurantes com produção própria de pão ou massas

frescas. Adequada para cantinas escolares, empresariais e hospitalares que necessitem de amassar

grandes volumes de massa com consistência e qualidade.

Misturador de Massa — Principais Vantagens

Esta amassadeira oferece controlo preciso com duas velocidades, permitindo adaptar o processo de

amassamento a diferentes tipos de massa, desde as mais leves às mais densas, incluindo massas

com maior hidratação. A cabeça e a taça fixas garantem uma mistura fiável e estável, essencial para

o processamento de lotes de massa pesada, assegurando resultados ótimos e uma textura superior.


