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Kit de Bar Profissional em Aco Inoxidavel Cobre - ?120x(A)320mm

Informacoes do Produto

SKU: HE596623 Modelo: 596623

Marca: HENDI EAN: 8711369596623

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo 596623

EAN 8711369596623
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Kit de bar completo em aco inoxidavel com revestimento a cobre, incluindo shaker,

medidor, coador, almofariz e colher. Essencial para qualquer bar profissional.

Descricao Completa

Este kit de bar profissional oferece um conjunto completo de utensilios essenciais para a preparacao
de cocktails, fabricado em aco inoxidavel com revestimento a cobre para durabilidade e estética.

Kit de Bar Cobre — Kit de Bar Profissional Cobre — Caracteristicas Técnicas

Material Principal Aco inoxidavel com revestimento a cobre

Material Ponta Almofariz Polipropileno (PP)

Material Tubo de Embalagem Cartéo espesso

Shaker Boston Tin-on-Tin 2 copos (500 ml e 800 ml) com bases ponderadas
Medidor Cléassico Capacidades de 50 ml e 25 ml

Coador Hawthorne Pega ergondmica, mola removivel

Almofariz Superficie texturizada

27 cm de comprimento, 5 ml de capacidade, ponta

Colher deBar em Espiral )
em disco



Dimensdes do Tubo (Diametro x
2120 x (A)320 mm

Altura)

Dimensdes do Conjunto (embalado) 160 x 180 x 265 mm

Peso Liquido 0,57 kg

Peso Bruto 0,96 kg

Lavagem N&o adequado para maquina de lavar loica

Aplicacdes Profissionais

Ideal para bares de hotéis, restaurantes com servico de cocktails, snack-bares, pubs, roulotes e food
trucks que oferecem bebidas mistas. Este kit € adequado para barmen profissionais que procuram
ferramentas fiaveis e eficientes para a preparacdo de uma vasta gama de cocktails, desde os
classicos aos mais inovadores.

Kit de Bar Profissional — Principais Vantagens

e Conjunto completo de ferramentas essenciais para a mixologia, permitindo a preparacdo de
diversos cocktails.

e Construcdo robusta em aco inoxidavel com revestimento a cobre, garantindo durabilidade e
um aspeto distinto.

e Componentes desenhados para eficiéncia, como o coador com mola removivel para limpeza
facil e o almofariz texturizado para esmagar ingredientes sem esforco.

e Colher de bar em espiral versétil, ideal para misturar rapidamente, servir bebidas delicadas e
criar camadas em cocktails.

¢ Apresentado num tubo de cartdo trabalhado, facilitando o armazenamento e transporte.

Este kit é adequado para uso intensivo em bares movimentados?

Sim, os utensilios séo fabricados em aco inoxidavel, o que Ihes confere a robustez necessaria
para o uso continuo em ambientes profissionais com elevado volume de trabalho.

Como devo limpar os utensilios para preservar o revestimento a cobre?

Os elementos do kit ndo devem ser lavados na maquina de lavar loica. Recomenda-se a
lavagem manual com agua morna e detergente suave, secando imediatamente para evitep
manchas e manter o brilho do cobre.



O coador Hawthorne éfacil de desmontar paralimpeza?

Sim, o coador Hawthorne possui uma mola removivel, o que facilita significativamente a

limpeza e a remocao de residuos de fruta ou ervas aromaticas.

Qual afuncionalidade da ponta em disco da colher de bar?

A ponta em disco da colher de bar pode ser utilizada como um pequeno almofariz para
esmagar frutas e ervas aromaticas diretamente no copo, além de auxiliar na criacdo de

cocktails em camadas.

O tubo de cartéo serve apenas para embalagem ou para ar mazenamento?

O tubo de cartdo trabalhado serve tanto como embalagem original como para o
armazenamento conveniente e organizado dos utensilios, protegendo-os e mantendo-os juntos.



