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Balanca Mecéanica de Cozinha 5 kg, Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE580042 Modelo: 580042

Marca: HENDI EAN: 8711369580042

Imagens do Produto
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Marca HENDI

Modelo 580042

EAN 8711369580042
Capacidade (kg) Até 10 kg
Material Inox

Descricao Resumida

Balanca mecéanica de cozinha em aco inoxidavel com capacidade de 5 kg. Leitura clara,

sem pilhas, ideal para pesagens precisas em ambientes profissionais.

Descricao Completa

Esta balanga mecanica de cozinha em aco inoxidavel oferece uma capacidade maxima de 5 kg, ideal
para pesagens precisas sem recurso a pilhas, garantindo fiabilidade e durabilidade em ambientes
profissionais.

Balangca mecéanica de cozinha — Balanga Mecanica Cozinha — Caracteristicas
Técnicas

Material Aco inoxidavel

Tipo de Balanga Mecénica

Capacidade Mé&xima 5 kg

Graduacéo 2049

Unidade de Leitura kg

Redefinicdo para Zero Manual

Dimensfes (L x Px A) 240 x 208 x 252 mm

Dimensfesda Taga (d x A) @207 x 42 mm



Peso Liquido 1.33 kg

Precisdo (<1 kg) +40¢g
Precisdo (1-3 kg) +60 g
Precisdo (3-5kg) +80 g

Aplicacbes Profissionais

Esta balanca é uma ferramenta essencial para pastelarias, padarias, restaurantes de cozinha
tradicional, cantinas escolares e empresariais, snack-bares e food trucks que necessitam de
pesagens rapidas e fidveis de ingredientes para a confecédo diaria. A sua robustez e facilidade de
utilizagéo tornam-na ideal para ambientes de producéo intensiva.

Balanca de Cozinha Mecéanica — Principais Vantagens

e Fiabilidade Mecanica: Funcionamento sem necessidade de pilhas ou eletricidade, garantindo
operacgéao continua.

e Construcdo Robusta: Fabricada em aco inoxidavel, oferece elevada durabilidade e
resisténcia a corrosdo em ambientes de cozinha.

e Facil Utilizacdo: Mostrador analdgico claro e redefinicho manual para zero simplificam as
operacodes de pesagem.

e Manutencao Simples: Superficies lisas em aco inoxidavel facilitam a limpeza e a higiene.

e Precisdo Consistente: Adequada para pesagens de até 5 kg com graduacdo de 20 g,
essencial para receitas e controlo de porgoes.

Esta balanca necessita de pilhas ou eletricidade para funcionar ?

N&o, esta balanca é totalmente mecanica e funciona sem qualquer tipo de alimentacéo elétrica
ou pilhas, o que a torna extremamente fiavel e pratica em qualquer cozinha profissional.

Qual a capacidade maxima de pesagem desta balanca?

A balanca tem uma capacidade maxima de 5 kg, com uma graduacao de 20 g, sendo adequada
para a maioria das necessidades de pesagem de ingredientes em cozinhas profissionais.

E facil delimpar e manter a higiene desta balanca?



Sim, a balanca é fabricada em ago inoxidavel, um material conhecido pela sua facilidade de
limpeza e resisténcia a corrosao, o que simplifica a manutencao da higiene em ambientes de
cozinha.

Qual a precisdo da balanca para pesagens de pequenas quantidades?

Para quantidades inferiores a 1 kg, a balanca tem uma precisdo de +40 g. Para pesagens entre
1 kg e 3 kg, a preciséo é de 60 g, e entre 3 kg e 5 kg, € de £80 g.

Esta balanca € adequada para uso continuo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construcdo robusta em aco inoxidavel e o funcionamento mecanico sem
dependéncia de energia tornam-na ideal para o uso diario e continuo em ambientes exigentes
de cozinhas profissionais.



