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Almofariz de Bar Profissional 208 mm Preto para Cocktails

Informacoes do Produto

SKU: HE596852 Modelo: 596852

Marca: BarUp EAN: 8711369596852

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca BarUp

Modelo 596852



EAN 8711369596852

Cor Preto

Diâmetro Até 20 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Almofariz de bar robusto com 208 mm, corpo em aço inoxidável e cabeça em ABS.

Ideal para esmagar frutas e ervas, otimizando a extração de sabores em cocktails.

Descricao Completa

Este almofariz de bar, com 208 mm de altura e corpo em aço inoxidável, é uma ferramenta essencial

para esmagar e moer ingredientes em bebidas e cocktails, garantindo a extração máxima de sabor.

A sua construção robusta assegura durabilidade e eficácia no uso diário em ambientes profissionais.

Pilão de Bar Profissional — Características Técnicas

Altura 208 mm

Diâmetro 30 mm

Material do Corpo Aço inoxidável

Material da Cabeça ABS

Cor Preto

Peso Líquido 0,1 kg

Aplicações Profissionais

Este almofariz é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que servem bebidas e cocktails. É

uma ferramenta indispensável em bares, discotecas, restaurantes com serviço de bar, hotéis,

esplanadas, e empresas de catering. A sua eficácia é comprovada na preparação de bebidas em

roulotes e food trucks especializados em cocktails, bem como em pastelarias e cafés que oferecem

uma ementa de bebidas mais elaborada.



Almofariz de Bar — Principais Vantagens

Extração Otimizada de Sabor: Esmaga eficazmente frutas, ervas e especiarias, garantindo a

máxima libertação de aromas e sabores para cocktails e bebidas.

Construção Durável: Corpo em aço inoxidável e cabeça em ABS resistente, projetados para

suportar o uso intensivo em ambientes profissionais.

Higiene e Limpeza Fácil: Os materiais de alta qualidade facilitam a limpeza e manutenção,

cumprindo os padrões de higiene exigidos.

Manuseamento Confortável: O design ergonómico permite um manuseamento firme e

confortável, reduzindo a fadiga durante a preparação de múltiplas bebidas.

Versatilidade: Adequado para uma variedade de ingredientes, desde limas e framboesas a

folhas de hortelã e gengibre, adaptando-se a diversas receitas de bebidas.

Com corpo em aço inoxidável e cabeça em ABS, este almofariz é construído para alta

durabilidade e resistência ao uso contínuo em ambientes de bar e restauração, mantendo a sua

funcionalidade por um longo período.

Qual a durabilidade esperada deste almofariz em uso profissional?

?

Sim, os materiais utilizados (aço inoxidável e ABS) são fáceis de limpar. Recomenda-se a

lavagem manual com água e detergente neutro após cada utilização para garantir a higiene e

prolongar a vida útil do equipamento.

É fácil de limpar e manter?

?

Este almofariz é otimizado para esmagar frutas, ervas e especiarias. Embora possa lidar com

pequenos pedaços de gelo, não é a ferramenta principal para esmagar grandes quantidades de

gelo, para o qual se recomendam pilões específicos para gelo.

Pode ser utilizado para esmagar gelo?

?
A cabeça em ABS é resistente e durável, ideal para esmagar ingredientes sem danificar copos

ou shakers. A sua superfície é eficaz na extração de sucos e óleos essenciais, contribuindo

para a qualidade final da bebida.

Qual o benefício da cabeça em ABS?

?

É adequado para uso em bares de alto volume?

?



Sim, a sua construção robusta em aço inoxidável e ABS, aliada à eficácia no esmagamento,

torna-o perfeitamente adequado para o ritmo exigente de bares com alto volume de serviço,

garantindo consistência na preparação de cocktails.


