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Maguina de Gelo Cubos 22kg/24h 6kg Depdsito 380x520x637mm

Informacoes do Produto

SKU: HE271391 Modelo: 271391

Marca: Arktic EAN: 8711369271391

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca Arktic

Modelo 271391

EAN 8711369271391
Arrefecimento Agua
Instalacéo De Chéo
Largura (mm) até 600 mm
Producédo de Gelo (kg/24h) Até 50 kg/24h

Descricao Resumida

Méaquina de gelo profissional com producdo de 22 kg/24h e depdsito de 6 kg. Produz

cubos transparentes. Requer ligacdo a agua. ldeal para uso continuo.

Descricao Completa

Esta maquina de cubos de gelo profissional, com capacidade de producao de 22 kg por 24 horas e
um depdésito de 6 kg, é ideal para estabelecimentos que necessitam de gelo transparente de forma
continua para bebidas e preparacdes.

maquina de gelo — maquina cubos gelo — Caracteristicas Técnicas

Capacidade de Producéo 22 kg / 24 horas
Capacidade do Depésito 6 kg

Dimensdes (L xPxA) 380 x 520 x 637 mm
Tensdo 230V

Poténcia 385 W

Peso Liquido 30,975 kg

Material Metais, A¢o inoxidavel



Ligacdo a Agua Necessaria

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é adequado para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo snack-bares,
cafés com cozinha, restaurantes de bairro, tascas, roulotes, food trucks, bares, discotecas e
pequenos hotéis. A sua capacidade de producao é ideal para negécios com procura média de gelo,
garantindo sempre a disponibilidade de cubos para o servico de bebidas e outras necessidades da
cozinha profissional.

Méaquina de Gelo — Principais Vantagens

Os cubos de gelo produzidos séo perfeitamente transparentes, o que contribui para uma melhor
apresentacdo das bebidas e as mantém frescas por mais tempo sem diluicAdo excessiva. A
capacidade de producdo de 22 kg por dia e o depdsito de 6 kg asseguram um fornecimento
constante, minimizando a necessidade de reabastecimentos frequentes. A sua construgcdo robusta
em metais e aco inoxidavel garante durabilidade e facilidade de limpeza, essencial em qualquer
cozinha profissional.



