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Batedor de Varas Inox 160mm para Pequenas Porcdes

Informacoes do Produto

SKU: HE509494 Modelo: 509494

Marca: HENDI EAN: 8711369509494

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo 509494
EAN 8711369509494

Material Inox

Descricao Resumida



Batedor de varas em aco inoxidavel de 160mm, com 5 varas flexiveis, ideal para

pequenas por¢des. Duravel, facil de limpar e com orificio para pendurar.

Descricao Completa

Este batedor de varas em aco inoxidavel, com 160mm de comprimento, foi concebido para misturar e
emulsionar pequenas por¢cdes de ingredientes em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e
higiene.

Batedor de varas profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Comprimento 160 mm
NUmero devaras 5
Espessuradofio 1,4 mm

Peso Liquido 0,035 kg

Peso Bruto 0,037 kg
Lavavel na maquina de loica Sim

AplicacOes Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em restaurantes de bairro, snack-bares, pastelarias com confecéo e
food trucks que necessitam de misturar molhos, vinagretes, ovos ou pequenas quantidades de
massas. Perfeito para a preparacao de sobremesas em hotéis ou para o servigo de catering.

Batedor de Varas — Principais Vantagens

e Construcao robusta em aco inoxidavel para uso intensivo.
Varas flexiveis que asseguram uma mistura homogénea e eficiente.

Design compacto e leve, facilitando o manuseamento e armazenamento.

Orificio na pega para suspensao, otimizando o espaco na cozinha.
Compativel com méaquina de lavar loica, simplificando a limpeza e manutencao.



Qual o material deste batedor de varas?

E fabricado integralmente em aco inoxidavel, garantindo resisténcia a corroséo e durabilidade

em ambientes de cozinha profissional.

Para quetipo de preparacfes € mais adequado este batedor ?

E ideal para misturar e emulsionar pequenas por¢des, como molhos, vinagretes, ovos, cremes

ou pequenas quantidades de massas leves.

Este batedor pode ser lavado na maquina de loica?

Sim, o batedor € totalmente seguro para lavagem em maquina de loica, o que facilita a sua

higienizacéo diéaria.

Quais as dimensdes do batedor ?

O batedor tem um comprimento de 160 mm, sendo compacto e facil de manusear e arrumar.

Onde posso guar dar este utensilio na cozinha?

A pega possui um orificio que permite pendura-lo, otimizando o espaco de arrumacgédo e

mantendo-o acessivel.



