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Anel para Ovo em Aco Inoxidavel ?88mm com Pega Longa

Informacoes do Produto

SKU: HE512074 Modelo: 512074

Marca: HENDI EAN: 8711369512074

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 512074



EAN 8711369512074
Diametro Até 20 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Anel para ovo em ago inoxidavel de ?88mm, ideal para confe¢cdo de ovos redondos.
Possui pega longa para manuseamento seguro e é facil de limpar, essencial em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este anel para ovo em aco inoxidavel, com 88mm de diametro, € uma ferramenta essencial para a

confecdo de ovos perfeitamente redondos, garantindo uniformidade e apresentacdo profissional em

qualquer cozinha.

anel para ovo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Didmetro 88 mm

Altura 125 mm

Peso Liquido 0,065 kg

Pega Longa

AplicacOes Profissionais

Este anel para ovo € indispensavel em cozinhas profissionais que procuram padronizar a
apresentacdo de pratos com ovos. E ideal para snack-bares, cafés com servico de pequeno-almoco,
pastelarias, restaurantes de bairro, cantinas e hotéis que servem buffets ou pequeno-almoco a la
carte, garantindo ovos estrelados ou escalfados com formato consistente.

Anel para Ovo — Principais Vantagens



e **Formato Perfeito:** Garante ovos sempre redondos, melhorando a apresentacéo dos pratos.

e **Manuseamento Seguro:** A pega longa protege o utilizador do calor direto, prevenindo

gueimaduras.
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¢ **Higiene e Durabilidade:** Fabricado em aco inoxidavel, é resistente a corroséo e facil de

limpar, cumprindo as normas de higiene.

o **\/ersatilidade:** Adequado para ovos estrelados, escalfados ou para moldar pequenas

porcdes de outros alimentos.
e **Qtimizacdo do Tempo:** Facilita a confe¢éo rapida e uniforme de multiplos ovos.

Qual a principal vantagem de usar um anel para ovo?

A principal vantagem é garantir ovos com um formato perfeitamente redondo e uniforme, o que

€ crucial para a apresentacéao profissional em qualquer servico de refeicoes.

Este anel é adequado para quetipo de cozinhas profissionais?

E ideal para uma vasta gama de cozinhas profissionais, incluindo snack-bares, cafés,
pastelarias, restaurantes, cantinas e hotéis que necessitam de preparar ovos com consisténcia
e boa apresentacéo.

O material em aco inoxidavel oferece que beneficios?

O aco inoxidavel garante alta durabilidade, resisténcia a corrosdo e facilidade de limpeza,
sendo um material higiénico e seguro para contacto com alimentos, essencial em ambientes

profissionais.

A pega longa é uma car acter istica importante?

Sim, a pega longa é crucial para a seguranca do operador, permitindo manusear o anel sem
risco de queimaduras ao cozinhar em superficies quentes como chapas ou frigideiras.

E facil delimpar e manter ?

Sim, devido ao seu fabrico em aco inoxidavel e design simples, o anel é muito facil de limpar,
podendo ser lavado a mao ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo uma
manutencao eficiente. ?



