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Espacador para Caixa de Pizza — 35mm, Pack 500 Unidades

Informacoes do Produto

SKU: HE709900 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

N N =0

(
@

Especificacoes




Material Plastico

Descricao Resumida

Garante que cada pizza chega ao cliente com apresentacdo perfeita. Espacador de

35mm em polipropileno para entrega e take-away, pack de 500 unidades.

Descricao Completa

Garantir a integridade da pizza durante a entrega é crucial. Este espacador de 35mm, em
polipropileno resistente, impede que a tampa da caixa adira aos ingredientes, assegurando

uma apresentacdo impecavel e a satisfacao do cliente.

espacador caixa piza — espacador caixa pizza — Caracteristicas Técnicas

Altura 35 mm

Dimensdes (L xPxA) 35 x 35 x 35 mm
Peso Liquido 0,5 kg

Peso Bruto 0,69 kg

Material Principal Plastico

Material Detalhado PP (Polipropileno)
Unidades por Embalagem 500

Aplicagcbes Profissionais

Para o proprietario de uma pizzaria ou take-away, que valoriza a reputacdo e a experiéncia do
cliente, estes espacadores sdo indispensaveis para evitar a danificacdo das pizzas durante o
transporte. S&o igualmente ideais para restaurantes com servico de entregas ao domicilio,

assegurando que o produto final mantém a sua qualidade e apresentacdo desde a cozinha até a



mesa do consumidor, refor¢cando a confian¢a na marca.

Porqué Escolher Este Equipamento

A utilizacéo de polipropileno (PP) de alta qualidade confere a estes espacadores uma durabilidade
notavel e resisténcia a temperaturas. A sua altura uniforme de 35mm é cuidadosamente calibrada
para acomodar a maioria das pizzas, evitando que os ingredientes se colem a tampa e mantendo a
integridade visual da pizza, um fator critico para a percecao de qualidade e fidelizagao do cliente em

gualquer servigo de entregas.

Perguntas Frequentes

Estes espacadores séo reutilizaveis e como devem ser limpos??

Estes espacadores sédo concebidos para uso Unico, garantindo a maxima higiene e conformidade
com as normas sanitarias no servico de entregas de alimentos. A sua natureza descartavel simplifica

a operacao, eliminando a necessidade de processos de limpeza e desinfecao.

Qual aimportancia da altura de 35mm para a minha pizzaria??

A altura de 35mm é otimizada para acomodar a grande maioria das pizzas, incluindo aquelas com
coberturas mais generosas. Esta dimensdo assegura uma separacdo adequada entre a pizza e a
tampa da caixa, prevenindo o contacto e a deterioracdo da apresentacdo, crucial para a experiéncia

do cliente.

De que material séo feitos os espacadores e € seguro para alimentos??

Os espacadores sao fabricados em polipropileno (PP), um tipo de plastico amplamente reconhecido
pela sua seguranca alimentar. Este material € inerte e ndo reage com os alimentos, sendo ideal para
contacto direto e indireto com produtos alimentares, garantindo a seguranca higiénica da sua

ementa.

s

Este pack de 500 unidades é adequado para um restaurante com elevado volume de
entregas??

Sim, um pack de 500 unidades é ideal para operacdes com volume médio a elevado de entregas e
take-away. Permite uma gestéo eficiente de stock e assegura que tem sempre material disponivel

para o rush de servico, minimizando interrup¢des e otimizando a sua cadeia de embalamento.

Os espacadores afetam a temperatura da pizza durante o transporte??

N&o, o design dos espacadores € minimalista e a sua constituicdo em polipropileno ndo tem impacto
significativo na temperatura da pizza. A sua principal fungcdo € mecanica, protegendo a integridade

visual do produto sem interferir com as propriedades térmicas do invélucro da caixa.



