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Molde para Falafel Profissional em Aco Inoxidavel ?50mm

Informacoes do Produto

SKU: HE755303 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Diametro Até 20 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Crie falafels e alméndegas perfeitas com este molde profissional em aco inoxidavel e

nylon, ?50mm. Design desmontavel para limpeza facil e higiénica.

Descricao Completa

Desenvolvido para otimizar a criagdo de falafels, alméndegas e hamburgueres, este utensilio
assegura a padronizacao de porcdes e uma higiene exemplar. Fabricado com aco inoxidavel e
pega ergondmica, € indispensavel para cozinhas de alta cadéncia que valorizam a

consisténcia e a facilidade de manutengéo no servigo continuo.

colher falafel — Molde para Falafel — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro do Molde 50 mm

Dimensdes (L xPxA) 56 x 51 x 150 mm

Peso Liquido 0.136 kg

Material Principal Aco inoxidavel 18/10

Material da Pega PA (Poliamida/Nylon) reforcado com fibra de vidro
Design Desmontavel para limpeza facil

Lavavel naMaquinade Loica Sim

Aplicagcbes Profissionais



Para o Chef de snack-bar ou hamburgaria que busca agilizar a confecéo de falafels e hamburgueres,
garantindo porcdes uniformes para uma ementa consistente. E igualmente ideal para restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa que preparam alméndegas caseiras em volume, ou para cantinas que

necessitam de eficiéncia e higiene na preparagéo de refeicées.

Porqué Escolher Este Equipamento

A selecdo deste molde destaca-se pela sua constru¢do robusta em aco inoxidavel 18/10, que
assegura durabilidade e conformidade com as exigentes normas de higiene em ambientes
profissionais. O seu design desmontavel simplifica drasticamente a limpeza, permitindo que todas as
pecas sejam lavadas na maquina de loi¢a, otimizando o tempo da equipa e mantendo os padrbes de
higiene. Garante falafels, alméndegas ou hamblrgueres com formas perfeitas e consistentes,

elevando a apresentacdo dos pratos.

Perguntas Frequentes

Como este molde contribui para a eficiéncia na cozinha??

Este utensilio permite moldar falafels, alméndegas e hamburgueres rapidamente e com consisténcia.
A padronizacao de porcdes acelera o servico, especialmente em periodos de pico como o rush do

almoco.

Qual a facilidade de limpeza e manutencéo deste molde??

Concebido para méaxima higiene, o molde é facilmente desmontével e todas as suas componentes
podem ser lavadas na maquina de loi¢a. Isso minimiza o tempo de limpeza e garante a conformidade

com as normas sanitarias.

Posso usar este molde para além de falafels??

Sim, a sua versatilidade permite-lhe moldar diversos tipos de alimentos, como alméndegas,
hambulrgueres e outras preparacdes a base de carne ou vegetais, sempre com a mesma

consisténcia e diametro de 50mm.

Que materiais sao utilizados na sua construcao e qual a sua durabilidade??

O corpo principal é fabricado em aco inoxidavel 18/10, conhecido pela sua resisténcia a corrosédo e
durabilidade. A pega é de PA (poliamida/nylon) reforcada com fibra de vidro, suportando o uso

intensivo em cozinhas profissionais.

Este utensilio é adequado para cozinhas com volume de producéo elevado??

Absolutamente. A sua construcao robusta e a facilidade de limpeza tornam-no ideal para ambientes
de alta cadéncia, como cantinas, restaurantes de médio porte e snack-bares, onde a rapidez e a

higiene séo cruciais.



