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Recipiente Gastronorm GN 1/2 Polipropileno 4L Transparente

325x265x65mm
Informacoes do Produto
SKU: HE873250 Modelo: N/D
Marca: N/D EAN: N/D

Capacidade (L) Até 6 L
Cor Transparente
Formato GN GN1/2
Material Polipropileno

Perfurado Nao



Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm GN 1/2 em polipropileno transparente, com 4L de capacidade.
Ideal para armazenamento hermético e empilhavel de alimentos quentes ou frios.

Dimensodes: 325x265x65mm.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/2, fabricado em polipropileno transparente, oferece uma
capacidade de 4 litros e dimensdes de 325x265x65mm, ideal para armazenamento e organizacao

eficiente de alimentos em ambientes profissionais.

Recipiente GN 1/2 Polipropileno — Caracteristicas Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm
Formato GN GN 1/2

Capacidade 4L

Material Polipropileno (PP)

Cor Transparente
Dimensfes (CxL xA) 325 x 265 x 65 mm
Peso Liquido 0,496 kg

Peso Bruto 0,497 kg

o Hermético, Empilhavel, Adequado para congelacao,
Caracteristicas _ . o
refrigeracéo e liquidos quentes

AplicacBes Profissionais

Este recipiente GN 1/2 é uma solugdo versatil para diversas operagées em cozinhas profissionais,
cantinas escolares e empresariais, restaurantes de bairro, snack-bares, pastelarias e servicos de
catering. E ideal para o armazenamento seguro de ingredientes preparados, molhos, saladas ou
sobras, tanto em camaras frigorificas como em bancadas de preparacdo. A sua capacidade de 4



litros e formato GN 1/2 tornam-no compativel com a maioria dos equipamentos de refrigeracao e
buffets.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

o **\/ersatilidade Térmica:** Adequado para congelacdo, refrigeracdo e armazenamento de
alimentos quentes, suportando uma vasta gama de temperaturas.

e **Hermético:** Garante a frescura dos alimentos e evita derrames, crucial para a seguranca
alimentar e reducéo do desperdicio.

o *Empilhavel:** O design permite empilhar varios recipientes, otimizando o espaco de
armazenamento em cozinhas com areas limitadas.

e **Transparéncia:** Facilita a identificacdo rapida do contetdo, melhorando a gestdo de
inventario e a eficiéncia operacional.

e **Durabilidade:** Fabricado em polipropileno robusto, resistente ao uso diario intenso em
ambientes profissionais.

Esterecipiente € adequado para forno ou micro-ondas?

Este recipiente de polipropileno € adequado para armazenamento de liquidos quentes, mas nao
€ recomendado para uso direto em fornos convencionais ou micro-ondas, devido as

temperaturas elevadas que podem exceder a resisténcia do material.

Qual a principal vantagem do material polipropileno?

O polipropileno (PP) é um material leve, duravel e resistente a impactos, produtos quimicos e
variacdes de temperatura, tornando-o ideal para o armazenamento de alimentos em ambientes
de cozinha profissional.

Esterecipiente pode ser lavado na maquina de lavar louca?

Sim, o polipropileno € um material seguro e resistente a lavagem em maquinas de lavar louca
industriais, facilitando a higiene e manutencéo em cozinhas profissionais.

E possivel adquirir tampas para este r ecipiente?

Sim, este recipiente GN 1/2 é compativel com tampas Gastronorm de polipropileno ou outros
materiais adequados, que podem ser adquiridas separadamente para garantir a hermeticidadg
e protecao dos alimentos. '



Qual a profundidade deste recipiente?

A profundidade deste recipiente Gastronorm GN 1/2 é de 65 mm, ideal para uma variedade de

aplicacdes de armazenamento e servico em cozinhas profissionais.



