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Panela Profissional 9L com Tampa para Indugcao @250mm

Informacoes do Produto

SKU: HE832820 Modelo: 832820

Marca: HENDI EAN: 8711369832820

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 832820

EAN 8711369832820
Capacidade (L) 7-10L
Didmetro 21-30 cm

Material Inox



Descricao Resumida

Panela profissional de 9 litros em aco inoxidavel 18/0, com fundo de inducdo sem

costura e tampa. Compativel com todas as fontes de calor. Pegas frias.

Descricao Completa

Esta panela profissional de 9 litros, fabricada em aco inoxidavel 18/0, é ideal para cozinhas de alta
exigéncia, garantindo durabilidade e eficiéncia em todas as fontes de calor, incluindo inducéo.

Panela Profissional Indu¢cdo — Panela — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 9L

Diametro 250 mm

Altura 180 mm

Material Principal Aco inoxidavel 18/0

Fundo Inducdo sem costura, com aluminio
Compatibilidade Todas as fontes de calor

Tampa Incluida, com orificios para libertacdo de vapor
Pegas Mantém-se frias ao toque

Peso Liquido 2.155 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta panela de 9 litros € uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional, desde
restaurantes de bairro e tascas a cantinas escolares, empresariais e hospitalares. E ideal para a
confecdo de sopas, caldos, guisados, massas e outros pratos que requerem um volume
consideravel, sendo igualmente til em pastelarias com confecdo ou em servicos de catering e
eventos.

Panela — Principais Vantagens



Construcao robusta em aco inoxidavel 18/0 para durabilidade e higiene.

Fundo de inducdo sem costura que assegura uma distribuicdo uniforme do calor e
compatibilidade com todas as fontes de calor.

Tampa incluida com orificios de vapor, otimizando a cozedura e a seguranca.

Pegas que se mantém frias, proporcionando manuseamento seguro e confortavel.

Capacidade de 9 litros, adequada para preparacao de médias quantidades.



