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Tampa GN 1/3 em Aco Inoxidavel 325x176mm com Reentrancia na Pega

Informacoes do Produto

SKU: HE804230 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Formato GN GN1/3
Material Inox
Perfurado Nao

Descricao Resumida



Tampa GN 1/3 em aco inoxidavel 18/10, resistente a temperaturas de -40°C a 300°C.

Com reentrancia na pega, empilhavel e lavavel na maquina de loica.

Descricao Completa

Esta tampa para recipientes GN 1/3, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é projetada para uso
intensivo em ambientes profissionais, suportando temperaturas de -40°C a 300°C.

Tampa GN 1/3 Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Dimensfes (C x L x A) 324 x 176 x 24 mm
Compatibilidade GN GN 1/3 (325x176mm)
Resisténcia a Temperatura De -40°C a 300°C
Reentrancia na Pega Sim

Empilhavel Sim

Lavavel naMaquinade Loica Sim

Peso Liquido 0,333 kg

AplicacOes Profissionais

Esta tampa é um componente essencial para a gestdo de alimentos em qualquer cozinha
profissional. E ideal para restaurantes de bairro, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecao, food trucks, e servigos de catering. Permite o armazenamento seguro de ingredientes, a
conservacao de alimentos preparados e o transporte eficiente, além de ser adequada para uso em
buffets e linhas de servico, garantindo a higiene e a manuten¢éo da temperatura dos alimentos.

Tampa GN 1/3 — Principais Vantagens

e Durabilidade e Higiene: Fabricada em aco inoxidavel 18/10, oferece resisténcia superior a
corroséo e é facil de higienizar, cumprindo os mais altos padrées de seguranca alimentar.



e Versatilidade Térmica: A sua capacidade de suportar temperaturas extremas (-40°C a 300°C)

permite a utilizacdo em refrigeracdo, congelacdo e aquecimento, adaptando-se a diversas

fases de preparacao e servico.

e Otimizacdo de Espaco: O design empilhavel e a reentrancia na pega faciltam o

armazenamento e manuseamento, otimizando o espac¢o na cozinha e durante o transporte.

e Facilidade de Limpeza: Totalmente lavavel na maquina de loica, garante uma limpeza rapida

e eficiente, essencial para a manutenc¢éo da higiene em ambientes profissionais.

Esta tampa é compativel com todos osrecipientes GN 1/3?

Esta tampa foi especificamente concebida para recipientes GN Profi Line. Embora possa
encaixar noutros, o desempenho ideal é garantido com a linha indicada.

Qual a gama de temper aturas que esta tampa suporta?

A tampa € extremamente versatil, suportando temperaturas desde -40°C até 300°C, o que a
torna adequada para congelacao, refrigeracdo e aquecimento.

A reentrancia na pega ofer ece alguma vantagem pratica?

Sim, a reentrdncia na pega facilita a abertura e o0 manuseamento da tampa, mesmo em

ambientes de cozinha movimentados, e contribui para um empilhamento mais estavel.

Como se processa a limpeza e manutencao desta tampa?

A limpeza é simplificada, uma vez que a tampa é totalmente lavavel na maquina de loica. O aco
inoxidavel 18/10 garante durabilidade e resisténcia a corrosao.

Qual o material defabrico desta tampa e quais os seus beneficios?

A tampa é fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material de alta qualidade conhecido pela sua
durabilidade, resisténcia a corrosdo, higiene e facilidade de limpeza, essencial em cozinhas

profissionais.



