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Panela Alta 50L, @400x400mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE830628 Modelo: 830628

Marca: HENDI EAN: 8711369830628

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 830628



EAN 8711369830628

Capacidade (L) 26-50 L
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Panela alta de 50 litros em aco inoxidavel 18/8, com 400mm de diametro e altura.
Fundo de indugcé&o sem costuras, compativel com todas as fontes de calor. Ideal para

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta panela alta de 50 litros, com 400mm de diametro e altura, é ideal para cozinhas profissionais

gue necessitam de grandes volumes de confe¢do. Fabricada em aco inoxidavel, garante durabilidade

e eficiéncia.

panela alta profissional — Panela Alta — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 50 L

Diametro 400 mm

Altura 400 mm

Peso Liquido 6.398 kg

Material Principal Aco inoxidavel 18/8

Inducéo sem costuras (Ago inoxidavel 18/0 e

Fundo -
Aluminio)

Compatibilidade Todas as fontes de calor

Pegas Resistentes ao calor



Tampa Nao incluida

AplicacOes Profissionais

Esta panela alta de 50 litros € uma solucao robusta para a confecdo em larga escala, adequada para
uma vasta gama de estabelecimentos. E ideal para cantinas escolares, empresariais e hospitalares,
onde sdo preparados grandes volumes de sopas, caldos ou guisados. Restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, churrasqueiras e marisqueiras beneficiam da sua capacidade para cozinhar
bases, molhos ou mariscos. Também € uma escolha eficiente para hotéis e servicos de catering que
necessitam de preparar alimentos para um elevado nimero de pessoas.

Panela Alta — Principais Vantagens

e Versatilidade de Uso: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducdo, gas,
elétrica e vitroceramica, oferecendo flexibilidade na cozinha.

e Durabilidade Profissional: Construida em aco inoxidavel 18/8, garante resisténcia a corrosédo
e longa vida Gtil em ambientes de cozinha intensivos.

e Eficiéncia Energética: O fundo de inducdo sem costuras assegura uma distribuicao uniforme
do calor, otimizando o tempo de confecdo e o consumo de energia.

e Seguranca e Conforto: As pegas resistentes ao calor permitem um manuseamento seguro,
mesmo quando a panela esta cheia e quente.

e Capacidade Elevada: Os 50 litros de capacidade séo perfeitos para a preparacdo de grandes
guantidades de alimentos, essenciais em servigos de restauracdo de alto volume.

Esta panela é compativel com quetipos de fogdes?

Esta panela é compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogdes de inducao, gas,
elétricos e vitroceramicos, gracas ao seu fundo de indugédo sem costuras.

Qual o material defabrico ea sua durabilidade?

A panela é fabricada em aco inoxidavel 18/8, conhecido pela sua elevada resisténcia a
corrosao e durabilidade, ideal para o uso intensivo em cozinhas profissionais. O fundo de
inducao contém aco inoxidavel 18/0 e aluminio.

E facil delimpar e manter?

Sim, o aco inoxidavel é um material higiénico e de facil limpeza. Recomenda-se a Iavagenj)
manual com detergente neutro e Agua quente para preservar o brilho e a integridade da panela.



Esta panela altainclui tampa?

N&o, esta panela alta € fornecida sem tampa. A tampa deve ser adquirida separadamente, caso

seja necessdria para as suas operacoes de confecao.

Para quetipo de pratos é maisindicada esta panela de 50L ?

Devido a sua grande capacidade e formato alto, € ideal para preparar sopas, caldos, guisados,
massas, vegetais cozidos e molhos em grandes quantidades, sendo perfeita para cozinhas de

alto volume.



