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Panela Profissional com Tampa 32L, Aco Inoxidavel ?7400mm

Informacoes do Produto

SKU: HE832851 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Capacidade (L) 26-50 L

Diametro 31-40 cm



Material Inox

Descricao Resumida

Panela profissional de 32L em aco inoxidavel 18/0, com ?400mm, fundo de inducédo

sem costura e tampa. Ideal para todas as fontes de calor em cozinhas exigentes.

Descricao Completa

Esta panela profissional de 32 litros, fabricada em aco inoxidavel 18/0, é uma solucéo robusta para
cozinhas de alta exigéncia, garantindo uma distribuicdo de calor eficiente e compatibilidade universal
com todas as fontes de calor, incluindo inducéo.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 32L

Diametro 400 mm

Altura 260 mm

Material Aco Inoxidavel 18/0

Fundo Inducéo sem costura

Compatibilidade Todas as fontes de calor (incluindo inducéo)
Peso Liquido 6.284 kg

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, hotéis, servicos de
catering e churrasqueiras que necessitem de cozinhar grandes volumes de sopas, caldos, estufados,

massas ou legumes.

Panela Profissional — Principais Vantagens



e Durabilidade Superior: Construcdo em aco inoxidavel 18/0 para resisténcia a corrosao e uso

intensivo em ambientes profissionais.

e Eficiéncia Energética: Fundo de inducdo sem costura que assegura aguecimento rapido e

uniforme, otimizando o consumo de energia.

e Versatilidade Total: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo gas, elétrico,

vitroceramica e induc¢do, adaptando-se a qualquer cozinha.

e Manuseamento Seguro: Pegas que se mantém frias ao toque, minimizando o risco de

gqueimaduras durante a utilizacao prolongada.

e Controlo de Vapor: Tampa com orificios de libertacao de vapor para um controlo preciso da

cozedura e prevencéo de transbordo.

Esta panela é compativel com placas de inducédo?

Sim, esta panela possui um fundo de indug¢do sem costura, sendo totalmente compativel com

placas de inducéo, além de gas, elétrico e vitroceramica.

Qual o material defabrico e a sua durabilidade?

E fabricada em aco inoxidavel 18/0 de alta qualidade, conhecido pela sua resisténcia a
corroséo, durabilidade e facilidade de limpeza, ideal para uso profissional intensivo.

Para quetipo de preparacbes é adequada a capacidade de 32 litr os?

Com 32 litros de capacidade, é perfeita para cozinhar grandes volumes de sopas, caldos,
estufados, massas, legumes ou para branquear alimentos em cozinhas profissionais.

As pegas aquecem durante a cozedura?

N&o, as pegas foram concebidas para se manterem frias ao toque, mesmo durante longos

periodos de cozedura, garantindo um manuseamento seguro e confortavel.

A tampa tem alguma funcionalidade especial ?

Sim, a tampa inclui orificios de libertacédo de vapor, permitindo um controlo eficiente da pressao
interna e evitando o transbordo, contribuindo para uma cozedura mais controlada.



