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Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Panela Baixa 2,8L ?200mm para Inducao e Todas as Fontes de Calor

Informacoes do Produto

SKU: HE830147 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Capacidade (L) Até 6 L
Diametro Até 20 cm

Material Inox



Descricao Resumida

profissionais.

Panela baixa de 2,8L e 200mm de diametro, com fundo de indugcdo sem costuras e

pegas resistentes ao calor. Adequada para todas as fontes de calor em cozinhas

Descricao Completa

Esta panela baixa de 2,8 litros e 200 mm de diametro € um utensilio essencial para cozinhas

profissionais, concebida com fundo de inducdo sem costuras para maxima eficiéncia e distribuicao

uniforme do calor em todas as fontes.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Diametro

Altura

Dimensdes Totais (C x L x A)
Peso Liquido

Material Principal

Material do Fundo
Compatibilidade

Pegas

Tampa

Entrega

Aplicacdes Profissionais

28L

200 mm

90 mm

310 x 218 x 96 mm

0,921 kg

Aco inoxidavel 18/8

Aco inoxidavel 18/0, Aluminio

Todas as fontes de calor, incluindo Inducéo

Resistentes ao calor

Nao incluida

Postal



Esta panela baixa é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde snack-bares, tascas e
roulotes, a restaurantes de bairro, pastelarias e cantinas. A sua capacidade de 2,8 litros é perfeita
para a confecdo de molhos, reducbes, pequenas porcbes de guisados, sopas, ou para aquecer
liquidos e preparar acompanhamentos em cozinhas com volume de producdo moderado. E um
utensilio versatil para qualquer chef ou gestor de F&B que procure eficiéncia e durabilidade.

Panela Baixa — Principais Vantagens

e Eficiéncia Energética: O fundo de inducdo sem costuras garante aquecimento rapido e
uniforme, otimizando o consumo de energia em qualquer tipo de fogao.

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel 18/8, oferece resisténcia a corrosao e ao
uso intensivo, assegurando uma longa vida Gtil em ambientes profissionais.

e Versatilidade de Uso: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducao, gas,
elétrico e vitroceramica, adaptando-se a diversas configuracfes de cozinha.

e Seguranca e Conforto: As pegas resistentes ao calor proporcionam manuseamento seguro e
confortavel, mesmo durante a confecéo prolongada.

e Facil Manutencao: A superficie lisa do ago inoxidavel facilita a limpeza e a higiene, essencial
em ambientes de producao alimentar.

Esta panela é compativel com todos os tipos de fogdes?

Sim, esta panela baixa foi concebida com um fundo de indu¢cdo sem costuras, tornando-a
compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogbes a gas, elétricos, vitroceramicos e de

inducéo.

Qual o material defabrico e a sua durabilidade?

A panela é fabricada principalmente em aco inoxidavel 18/8, com o fundo em aco inoxidavel
18/0 e aluminio. Esta combinagédo garante elevada durabilidade, resisténcia a corrosdo e ao

uso intensivo em ambientes profissionais.

Como devo limpar e manter esta panela?

A superficie em aco inoxidavel permite uma limpeza facil. Pode ser lavada a mdo com
detergente suave e agua quente, ou em maquina de lavar louca profissional. Evite produtos

abrasivos para preservar o acabamento.

Posso utilizar esta panela no forno?



Embora as pegas sejam resistentes ao calor, a compatibilidade com o forno nao é
explicitamente mencionada. Para garantir a seguranca e a integridade do produto, recomenda-

se 0 uso exclusivo em fogéao.

Qual a capacidadereal da panela para uso profissional ?

Com uma capacidade de 2,8 litros e 200 mm de diametro, esta panela é ideal para preparar
molhos, reducdes, pequenas porcdes de guisados, sopas ou para aquecer liquidos em
cozinhas de restaurantes, snack-bares e pastelarias.



