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Sifao para Natas HENDI 0,5L Aluminio Taupe Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE975893 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes



Material Aluminio

Descricao Resumida

Dispensador de natas HENDI de 0,5L em aluminio taupe, ideal para chantilly fresco.

Inclui 3 bicos e escova de limpeza. Essencial para pastelarias e cafetarias.

Descricao Completa

A preparacado de chantilly fresco e aerado torna-se eficiente com este dispensador de 0,5 litros, ideal
para uma mise en place rapida e consistente. Construido integralmente em aluminio, assegura
durabilidade e higiene, sendo uma ferramenta indispenséavel para a finalizacdo de sobremesas e
bebidas.

sifao para natas — Aplicagfes Profissionais

Para o Chef de pastelaria ou barista que procura uma apresentacao impecavel, este aerador de
creme € perfeito para finalizar sobremesas, cafés especiais e cocktails com um toque profissional.
Em restaurantes com servico de sobremesas ou em cafetarias de alta rotacdo, garante a
disponibilidade constante de chantilly fresco, otimizando o tempo de servico e a satisfacao do cliente.

Dispensador de Natas — Principais Vantagens

A construcdo robusta em aluminio confere a este aerador uma resisténcia superior e facilidade de
limpeza, crucial para as exigéncias das cozinhas profissionais e para o cumprimento das normas
HACCP. O conjunto de trés bicos de polipropileno permite uma versatilidade criativa na decoracéao,
enquanto a escova de limpeza incluida simplifica a manutencéo diaria, prolongando a vida util do
equipamento.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 0,5 Litros
Material Principal Aluminio

Material dos Bicos Polipropileno



Dimensdes do Produto (?xA) ?80 x 260 mm

Dimensdes Totais (LxPxA) 145 x 80 x 326 mm

Peso Liquido 0,645 kg

Peso Bruto 0,82 kg

Cor Taupe

Acessorios Incluidos 3 bicos de polipropileno, escova de limpeza

B N&o adequado para molhos quentes. Requer
Observagoes o
carregador de creme (N20), ndo incluido.

Como devo limpar o siféo para garantir a higiene e durabilidade?

O sifdo deve ser desmontado apds cada utilizacdo e lavado com agua morna e detergente
neutro. A escova de limpeza incluida é essencial para higienizar os bicos e o interior do corpo
de aluminio, garantindo a remocao de todos os residuos e o cumprimento das normas de
seguranca alimentar.

Qual a capacidadeideal para o meu negécio?

Com 0,5 litros de capacidade, este sifao é ideal para estabelecimentos com volume moderado
de producao de chantilly, como pequenas cafetarias, pastelarias ou restaurantes com um menu
de sobremesas focado. Para operacdes de maior escala, pode ser vantajoso ter varias
unidades ou considerar um modelo de maior capacidade.

Quetipo decarregador de creme é necessario para este sifao?

Este sifdo requer um carregador de creme (N20) padrao para funcionar, que néo esta incluido
com o equipamento. E importante adquirir carregadores de éxido nitroso de qualidade alimentar
para garantir a seguranc¢a e o sabor do chantilly produzido.

Posso utilizar este sifédo para preparar espumas ou molhos quentes?



Este modelo especifico ndo é adequado para molhos quentes, sendo projetado exclusivamente
para preparacdes frias como chantilly, espumas frias ou mousses. A utilizacdo com liquidos
quentes pode comprometer a integridade do equipamento e a seguranca do utilizador.

O aluminio é seguro para contacto com alimentos?

Sim, o aluminio utilizado neste sifdo € de grau alimentar e seguro para contacto com natas e
outros ingredientes. E um material leve, resistente & corrosio e facil de limpar, caracteristicas
essenciais para equipamentos de cozinha profissional que cumprem as diretrizes de higiene.



