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Acesso rapido
ao produto

Vitrine Refrigerada de Bancada VCKB4P (970mm)

Informacoes do Produto

SKU: SLVCKB4P Modelo: SLVCKB4P

Marca: SAYL EAN: 8436630924492

Peso: 47 kg Dimensões: 970 x 395 x 360 cm

Imagens do Produto

Especificacoes



Imagens https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/kube-4b-
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Estado Optimização pending

Marca SAYL

Modelo SLVCKB4P

EAN 8436630924492

Instalação De Bancada

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com design moderno e elegante. Ideal para pastelaria,

charcutaria e outros produtos frescos. Medidas: 970x395x360mm. Temperatura: +2ºC a

+6ºC.

Descricao Completa

vitrine refrigerada de bancada — Vitrine Refrigerada— Principais Vantagens

Concebida para captar a atenção e preservar a frescura, esta vitrine refrigerada de bancada oferece

uma solução elegante e funcional para a exposição de alimentos em estabelecimentos modernos.

Com as suas linhas retas e design sofisticado, integra-se harmoniosamente em qualquer ambiente

contemporâneo, desde pastelarias a charcutarias, cafetarias ou bares. A organização interna com

três patamares de exposição maximiza o espaço disponível, permitindo uma apresentação atrativa

dos produtos, o que é crucial para impulsionar as vendas e a satisfação do cliente.

A construção robusta em aço inoxidável assegura uma durabilidade e higiene excecionais,

características indispensáveis para o setor da restauração. A prateleira superior, protegida contra

impactos, e a prateleira intermédia em vidro temperado conferem maior resistência e segurança. O



tanque incorporado, sem ângulos e com dreno integrado, facilita substancialmente as tarefas de

limpeza e manutenção, contribuindo para a eficiência operacional do seu negócio.

Aplicações Profissionais

Este expositor refrigerado é ideal para uma vasta gama de negócios no setor da hotelaria e

restauração que procuram uma solução de apresentação de produtos otimizada e com temperaturas

controladas. É perfeitamente adequado para pastelarias que desejam exibir doces e bolos,

charcutarias com os seus enchidos e queijos, cafetarias que servem sanduíches ou saladas frescas,

ou mesmo bares que necessitam de manter bebidas e pequenos snacks refrigerados e visíveis. A

versatilidade do seu design e a funcionalidade da refrigeração estática tornam-no um elemento

indispensável para qualquer negócio que priorize a qualidade na exposição dos seus produtos.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LxPxA) 970x395x360 mm

Temperatura +2ºC a +6ºC

Voltagem 230V – 50Hz

Gás Refrigerante R600a

Potência Frigorífica 180W

Potência 85W

Peso 47 kg

Refrigerante R600A (31G)

Compressor HXD55MA

Prateleiras 1

Classe Climática Classe B

Tipo de Produto Refrigeração Estática

Sistema de Arrefecimento Compacto

Evaporador Estático

Instalação Plug-in



Tipo de Vidro Temperado

Tipo de Porta Portas deslizantes traseiras

Termostato Alta luminosidade em branco ártico F20

Perguntas Frequentes

1. Qual a dimensão exata da vitrine refrigerada?

As dimensões desta vitrine refrigerada são 970 mm de largura, 395 mm de profundidade e 360 mm

de altura, o que a torna perfeita para bancadas com espaço limitado, mas que exigem uma

capacidade de exposição eficiente.

2. Que tipo de produtos posso armazenar nesta vitrine?

Com uma temperatura de +2ºC a +6ºC, esta vitrine é ideal para a conservação de uma variedade de

produtos frescos como pastelaria, charcutaria, sanduíches, saladas e bebidas, mantendo-os sempre

na temperatura ideal para consumo.

3. É fácil de limpar e manter?

Sim, o design sem ângulos e o tanque embutido com dreno facilitam significativamente a limpeza. A

construção em aço inoxidável e as prateleiras em vidro temperado são materiais que contribuem

para uma higiene rápida e eficaz no dia a dia da sua operação.

4. Qual o seu consumo energético?

A vitrine tem uma potência de 85W e utiliza gás refrigerante R600a, conhecido pela sua eficiência

energética e menor impacto ambiental. Isto garante um funcionamento económico e sustentável para

o seu estabelecimento.

5. A instalação requer algum tipo de ligação especial?

Não, este equipamento é do tipo "Plug-in", o que significa que a sua instalação é bastante simples e

não requer ligações complexas. Basta conectá-lo a uma tomada elétrica padrão (230V – 50Hz) e

estará pronto a usar, proporcionando flexibilidade na sua colocação.


