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Vitrine Refrigerada de Bancada para Tapas 4x GN 1/3

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG4GR
Marca: SAYL
Peso: 40 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLVTLG4GR

8436630924812

850 x 385 x 225 cm
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Marca SAYL

Modelo SLVTLG4GR

EAN 8436630924812
Instalacéo De Bancada

N° de Tabuleiros / GN 4

Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com capacidade para 4x GN 1/3. Design compacto em
aco inoxidavel e vidro temperado, ideal para exposicao de tapas e alimentos frescos.

Temperatura ajustavel de +2°C a +6°C e iluminagédo LED.

Descricao Completa

vitrine refrigerada bancada — Expositor Frigorifico — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia em cozinhas profissionais, esta vitrine refrigerada de bancada oferece
uma solucao robusta e esteticamente apelativa para a exposi¢do e conservagdo de tapas e outros
alimentos frescos. Com o seu design compacto e facilidade de manutencao, é a escolha ideal para
estabelecimentos que procuram otimizar o espacgo e a apresentacao dos seus produtos.



O equipamento destaca-se pela sua construcdo duravel em acgo inoxidavel e vidro temperado,
garantindo uma longa vida util e resisténcia ao uso diario intensivo. A iluminacdo LED de alta
poténcia realga os alimentos, tornando-os mais convidativos e estimulando a compra.

Aplicac@es Profissionais

Este expositor refrigerado é perfeitamente adequado para uma vasta gama de negdcios no setor da
restauracao, incluindo restaurantes, cafés, snack-bares e hotéis. Ideal para manter tapas, saladas,
sobremesas e outros ingredientes refrigerados a temperatura ideal, garantindo a sua frescura e
seguranca alimentar. A sua versatilidade permite que seja facilmente integrada em diferentes

configuracbes de bancada, melhorando a eficiéncia do servico e a experiéncia do cliente.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensbes (CxPxA) 850 x 385 x 225 mm

Temperatura +2°C a +6°C

Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180w

Poténcia Total 85W

Peso 40 kg

Capacidade 4x GN 1/3 (40mm de profundidade)
Tipo de Refrigeracéo Estatica com grupo remoto
Material Aco inoxidavel e vidro temperado
lluminagéo LEDs de alta poténcia

Pés Ajustaveis

Termostato Eletrénico ajustavel com leitura digital
Evaporador Estatico

Classe Climatica Classe B



Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade desta vitrine refrigerada?
Esta vitrine tem capacidade para 4 recipientes GN 1/3 com uma profundidade méaxima de 40mm. E
perfeita para uma variedade de tapas e por¢oes.

2. E possivel ajustar a temperatura do expositor?
Sim, o equipamento dispde de um termostato eletrénico ajustavel, que permite regular a temperatura
entre +2°C e +6°C, assegurando a conservacao ideal dos alimentos.

3. A vitrine requer instalacdo especifica?
N&o, este modelo € de bancada e compacto, ndo necessitando de instalacdo complexa. Os seus pés
ajustaveis permitem um posicionamento estavel em qualquer superficie de trabalho.

4. Como é feita a limpeza e manutenc¢édo do produto?
O tanque embutido sem angulos e as portas deslizantes foram concebidos para facilitar a limpeza. O
vidro temperado é resistente a riscos e detergentes, simplificando a higienizacéo diaria.

5. Quais sao os principais beneficios da iluminagcdo LED?
A iluminacao LED de alta poténcia ndo sé melhora a visibilidade dos produtos expostos, tornando-0s

mais apelativos, como também é energeticamente eficiente e tem uma longa durabilidade,
contribuindo para a redugéo dos custos operacionais.



