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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada de Bancada com Grupo Remoto 1190mm

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

SLV26GRP
SAYL

52 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLV26GRP

8436630926632

1190 x 395 x 360 cm

Especificacoes
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Estado Optimizagéo pending

Marca SAYL

Modelo SLV26GRP
EAN 8436630926632
Instalacéo De Bancada
Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com 1190mm, ideal para exposicéo de produtos frescos.

Design elegante com prateleira neutra e termdstato digital.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Vantagens Profissionais

Concebida para otimizar o espago e a apresentacdo dos seus produtos, esta vitrine refrigerada de
bancada com grupo remoto é a solucéo perfeita para estabelecimentos de hotelaria e restauracdo. O
seu design contemporaneo complementa qualquer ambiente, enquanto a segunda prateleira neutra
em vidro temperado maximiza a area de exposicdo, permitindo uma organizacdo visualmente
apelativa dos alimentos. A manutencdo da temperatura ideal é assegurada por um termostato
eletrénico com leitura digital precisa, garantindo a frescura e seguranca alimentar.

A pensar na durabilidade e facilidade de utilizacao diaria, as portas deslizantes na parte traseira
simplificam o acesso e a limpeza, um aspeto crucial em ambientes de cozinha profissional. O tanque
embutido, sem angulos e com dreno integrado, facilita a higiene. Além disso, os sensores eletronicos
discretos previnem manipulacdes indesejadas, adicionando uma camada extra de seguranca. O
sistema exclusivo "sem ferramentas" para remover o vidro frontal agiliza a limpeza e manutencao,
poupando tempo valioso as equipas.

Aplicagcbes Profissionais

Esta vitrine refrigerada é indispensavel em cafés, pastelarias, restaurantes, snack-bares e em todas
as instalacbes de hotelaria que exijam uma apresentacdo impecéavel e refrigeracdo eficiente para
tapas, sobremesas, sandes ou outros itens frescos. A sua versatilidade torna-a ideal para buffets,
areas de self-service e balcdes de atendimento, onde a qualidade dos produtos expostos é



fundamental para atrair e satisfazer o cliente. Gracas ao seu sistema de refrigeracdo estatica, é

excelente para produtos que nao beneficiam de ventilacao forcada.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (LxPxA)

Especificagéo

1190x395x360 mm

Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz
Gas Refrigerante R600a
Poténcia Frigorifica 180W
Poténcia Elétrica 0w

Peso 52 kg
Compressor HXD55MA
Prateleiras 1

Classe Climética CLASSE B
Tipo de Refrigeracéo Estéatica
Sistema de Arrefecimento Remoto
Evaporador Estatico
Instalagéo Plug-in

Tipo de Vidro Temperado

Tipo de Porta

Termostato

Perguntas Frequentes

Deslizantes Traseiras

F20

Qual atemperatura de funcionamento desta vitrine refrigerada?

A vitrine opera numa gama de temperatura entre +2°C e +6°C, ideal para a conservacao de uma
vasta variedade de alimentos frescos, como tapas, sandes e sobremesas, mantendo-os em perfeitas
condicoes.



Esta vitrine é facil de limpar?

Sim, a vitrine foi concebida para uma limpeza facil. Possui um tanque embutido sem angulos e um
dreno, e o vidro frontal pode ser removido sem o uso de ferramentas, simplificando significativamente
0 processo de higienizacao.

A vitrine tem iluminac&o interna?

Sim, o equipamento integra um sistema de iluminacdo LED de alta poténcia, que proporciona luz fria
e realca a exposi¢do dos produtos, com uma vida util prolongada e consumo energético reduzido,
contribuindo para a eficiéncia operacional.

E possivel ajustar a temperatura?

Com certeza, o termostato eletronico é facilmente ajustavel e apresenta uma leitura digital constante,
permitindo um controlo preciso da temperatura interna para se adaptar as necessidades especificas
dos produtos expostos.

Qual o tipo de sistema de arrefecimento utilizado?

Este modelo utiliza um sistema de arrefecimento estatico com grupo remoto, que proporciona uma
refrigeracdo homogénea e eficiente, ideal para produtos delicados que necessitam de uma
conservacao cuidadosamente controlada.



