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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada de Bancada V24GRP 840mm

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

SLV24GRP
SAYL

45 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLV24GRP

8436630926571

840 x 395 x 360 cm

Especificacoes

Imagens

Importado em
Importado por

Estado Optimizagao

https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/dos-pisos-
tapas-4b-cp-gr-v24grp.jpg, , , ,

20/05/2026
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Marca SAYL

Modelo SLV24GRP
EAN 8436630926571
Instalacéo De Bancada
Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com 840mm de largura, ideal para exposicdo de

produtos frescos em restaurantes e cafetarias. Conserva entre +2°C e +6°C.

Descricao Completa

vitrine refrigerada de bancada — Vitrine Expositora — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada destina-se a elevar a apresentacdo dos seus produtos frescos, como tapas e
pequenas por¢cles, em ambientes de hotelaria e restauracdo. O seu design contemporaneo integra-
se harmoniosamente em qualquer balcédo, destacando-se pela eficiéncia na conservacdo e pela
estética apelativa. Equipada com uma segunda prateleira neutra em vidro temperado, otimiza o
espaco de exposicao, permitindo uma maior variedade e volume de artigos para captacao do cliente.

O equipamento assegura uma conservacao ideal através do seu termostato eletronico ajustavel, com
leitura digital constante, garantindo que os alimentos se mantém a temperatura perfeita. A sua
construcdo inteligente com portas deslizantes facilita 0 acesso para reposicéo e limpeza, enquanto o
sistema exclusivo "sem ferramentas" simplifica a manutencdo ao permitir a remocao do vidro frontal
sem necessidade de utensilios adicionais. A iluminacdo LED de alta poténcia realca as cores e
texturas dos produtos, com um consumo minimo de energia e uma vida Util prolongada.

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes, bares, cafeterias e pastelarias que procuram uma solucdo sofisticada e
funcional para a exposicado refrigerada de iguarias. Perfeita para buffets de pequeno-almoco,
bancadas de charcutaria ou areas de tapas, onde a frescura e a visibilidade dos alimentos sao
cruciais para a decisdo de compra do cliente. A sua capacidade e versatilidade tornam-na
indispensavel para estabelecimentos que valorizam a apresentacdo e a conservacao de alta
qualidade.



Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 840x395x360mm
Temperatura +2°C a +6°C

Voltagem 230V — 50Hz

Poténcia 85W

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180w

Peso 45KG

Compressor HXD55MA

Prateleiras 1

Classe Climética CLASSE B

Tipo de Produto REFRIGERACAO ESTATICA
Sistema de Refrigeracao GRUPO REMOTO
Evaporador ESTATICO

Instalagéo PLUG-IN

Tipo de Vidro TEMPERADO

Tipo de Porta DESLIZANTES TRASEIRAS
Termostato F20

Perguntas Frequentes

1. Qual a temperatura ideal de funcionamento desta vitrine refrigerada?
A vitrine foi concebida para operar numa faixa de temperatura entre +2°C e +6°C, garantindo a
frescura e seguranca alimentar dos produtos expostos.

2. E facil limpar o interior da vitrine?
Sim, o tanque embutido da vitrine ndo possui angulos e esta equipado com um dreno, tornando a
limpeza diaria um processo rapido e eficaz.



3. Esta vitrine requer alguma ferramenta especial para a sua manutencao?
N&o, o sistema "sem ferramentas" permite remover o vidro frontal facilmente, simplificando a
manutencao e a limpeza sem a necessidade de equipamentos adicionais.

4. Que tipo de iluminacdo possui a vitrine?
Dispde de iluminacdo LED de alta poténcia, que oferece uma luz fria e realca a apresentacdo dos
alimentos, com uma longa durabilidade e consumo energético reduzido.

5. Pode ser utilizada para além de tapas?
Com certeza. Embora seja ideal para tapas, esta vitrine versatil € também adequada para bolos,
sobremesas, charcutaria ou qualquer outro alimento que necessite de manter-se fresco e visivel.



