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Vitrine Refrigerada de Bancada com Grupo Remoto

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG24GRP-2 Modelo: SLVTLG24GRP-2
Marca: SAYL EAN: 8436630926915
Peso: 50 kg Dimensdes: 840 x 395 x 465 cm

Imagens do Produto
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Marca SAYL
Modelo SLVTLG24GRP-2
EAN 8436630926915
Instalac&o De Bancada
Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada de bancada com 3 andares e grupo remoto. Ideal para exposicéo de

produtos frescos entre +2°C e +6°C. Design elegante e facil de limpar.

Descricao Completa

Vitrine Refrigerada — Vantagens Profissionais

Esta vitrine refrigerada de bancada é a solucdo ideal para a exposicao de produtos frescos em
estabelecimentos como pastelarias, cafetarias e restaurantes. Com um design elegante e funcional,
este expositor de 3 andares garante a maxima visibilidade dos seus artigos, impulsionando as
vendas e a satisfacéo do cliente. A integracao perfeita na decoracdo do seu espaco é facilitada pelo
seu comprimento padrdo entre a vitrine e 0 motor, permitindo uma instalacao flexivel e adaptavel.



Desenvolvida com a mais recente tecnologia de refrigeracdo, a unidade assegura uma temperatura
constante e ideal para a conservacao dos alimentos. O termdstato eletrénico ajustavel, com leitura
digital, proporciona um controlo preciso e uma monitorizacado continua, crucial para a seguranca
alimentar e para a qualidade dos seus produtos. A facilidade de limpeza é um dos seus pontos
fortes, gracas ao tanque embutido com dreno e sem angulos, bem como as portas de correr em vidro
temperado, que sdo simples de remover e higienizar.

Aplicacbes Profissionais

Este equipamento polivalente é perfeito para uma vasta gama de aplicacbes na restauracdo e
hotelaria. E especialmente indicada para a exposicdo de sandes, saladas, bolos, sobremesas e
bebidas em cafés, padarias, snack-bares e hotéis. A sua estrutura robusta em aco inoxidavel e vidro
temperado garante durabilidade e resisténcia ao uso intensivo, enquanto a iluminacdo LED superior
e dupla em cada prateleira realca a frescura e o apelo visual dos alimentos, atraindo os seus
clientes. A maxima visibilidade, aliada as prateleiras ajustaveis, permite uma apresentacéo flexivel e
organizada dos produtos.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes 840x395x465mm
Peso 50 kg
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz
Gas Refrigerante R600a
Poténcia Frigorifica 180w
Poténcia Elétrica 85W

Gés R600A 34G
Compressor HXD55MA
Refrigerante R600A
Prateleiras 2

Classe Climéatica CLASSE B
Tipo de Refrigeracéo Estéatica

Sistema de Refrigeracao Remoto



Evaporador Estatico

Instalacéo Plug-in

Tipo de Vidro Temperado

Tipo de Porta De correr traseira

Termostato De alta luminosidade em branco artico F20

Perguntas Frequentes

Qual a gama de temperaturas que esta vitrine consegue manter?

Esta vitrine foi concebida para manter uma temperatura constante entre +2°C e +6°C, garantindo a
conservacao ideal de uma ampla variedade de produtos frescos, como saladas, sobremesas e
lacticinios.

A iluminacdao interna é suficiente para realcar os produtos?

Sim, a vitrine possui iluminacdo LED superior e LED duplo em cada andar, proporcionando uma
excelente visibilidade e realgando a aparéncia dos alimentos expostos, tornado-os mais apelativos
para os seus clientes.

E facil de limpar e manter em perfeitas condic6es de higiene?
Absolutamente. O tanque embutido e sem angulos, juntamente com as portas de correr em vidro
temperado, facilitam a remocédo e limpeza, garantindo a maxima higiene e a conformidade com as

normas de seguranca alimentar.

Posso ajustar a posicdo das prateleiras para diferentes tipos de produtos?

Sim, as prateleiras desta vitrine s&o totalmente ajustaveis, o que lhe permite criar diferentes
configuragbes de exposicado para acomodar produtos de diversas alturas e formatos, otimizando o
seu espaco.

Esta vitrine é adequada para a integracdo em qualquer ambiente de cafetaria ou pastelaria?
Sim, o design moderno e compacto, com vidro frontal completo e acabamentos em aco inoxidavel e
vidro temperado, permite a integracdo harmoniosa em qualquer balcdo ou area de exposicao,
complementando a estética do seu estabelecimento.



