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Acesso rapido

O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto

na imagem.

Vitrine Refrigerada Expositora 1085mm Prateleira Neutra

Informacoes do Produto

SKU:

Marca:

Peso:

SLV24NIP
SAYL

45 kg

Imagens do Produto

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLV24NIP

8436630926601

1085 x 395 x 360 cm

Especificacoes

Imagens

Importado em
Importado por

Estado Optimizagao

https://saylgroup.com/wp-content/uploads/2026/03/dos-pisos-
tapas-4b-n-motor-izq-cp-v24nip.jpg, , , ,

20/05/2026

ruimedalha@hotelequip.pt
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Marca SAYL

Modelo SLV24NIP

EAN 8436630926601
Instalacéo De Bancada
Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada profissional com prateleira neutra, ideal para tapas e pastelaria.

Design contemporaneo, temperatura +2°C a +6°C, facil limpeza. 1085x395x360mm.

Descricao Completa

vitrine refrigerada profissional — Expositor Frigorifico — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia na exibicdo de alimentos, esta vitrine refrigerada profissional incorpora
um design vanguardista que otimiza a visibilidade dos seus produtos. A integracdo de uma prateleira
intermédia de vidro temperado neutra aumenta consideravelmente a capacidade de exposicdo sem
comprometer o espago, ideal para realcar a frescura e a qualidade dos seus artigos, como tapas,
sandes, ou sobremesas.

O seu sistema inovador evita a expulsao de ar quente para o utilizador ou cliente, assegurando um
ambiente de trabalho mais confortavel e uma experiéncia de compra agradavel. Com um termaéstato
eletrénico ajustavel e leitura digital constante, mantém a temperatura ideal de +2°C a +6°C, essencial
para a conservacdo impecavel dos alimentos. A seguranca € reforcada com sensores eletronicos
discretamente ocultos, prevenindo manipulacdes e garantindo a integridade do seu investimento.

Aplicac@es Profissionais

Esta vitrine display € a solugédo ideal para pastelarias, snack-bares, delicatessens e estabelecimentos
de restauracdo rapida que procuram um equipamento de exposicdo refrigerado fiavel e
esteticamente apelativo. A sua versatilidade permite apresentar uma vasta gama de produtos, desde
saladas e sobremesas a tapas frias, mantendo-os sempre a temperatura perfeita e sob uma
iluminagéo LED de alta poténcia que realga as cores e texturas sem gerar calor adicional.

As portas de correr traseiras facilitam o acesso para reposicao e limpeza, tornando-a extremamente
pratica em ambientes de ritmo acelerado. O seu exclusivo sistema "sem ferramentas" para remover o



vidro frontal demonstra um compromisso com a funcionalidade e a manutencdo eficiente,

caracteristicas cruciais para a operacao diaria em cozinhas profissionais e balcdes de atendimento.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica

Dimensdes (LxPxA)
Peso

Temperatura
Voltagem

Gas Refrigerante
Poténcia Frigorifica
Poténcia

Classe Climética
Tipo de Refrigeragédo
Evaporador
Instalacéo

Tipo de Vidro

Portas

Profundidade da Cuba

Prateleiras

Perguntas Frequentes

Detalhe
1085x395x360mm
45 kg
+2°C a +6°C
230V — 50Hz
R600a
180W
85W
Classe B
Estatica (Compacta)
Estéatico
Plug-in
Temperado
Deslizantes Traseiras

15mm

1. Qual a gama de temperaturas desta vitrine refrigerada?

A vitrine opera numa faixa de temperatura consistente entre +2°C e +6°C, ideal para a conservacéo

segura e eficaz de uma variedade de alimentos refrigerados.

2. A vitrine tem iluminagao interna?

Sim, o equipamento inclui um sistema de iluminagdo LED de alta poténcia com luz fria, garantindo

uma 6tima visibilidade dos produtos e um consumo minimo de energia.



3. E facil de limpar e fazer a manutenco?

Absolutamente. O tanque incorpora um dreno e foi desenhado sem angulos internos para facilitar a
limpeza, e o sistema "sem ferramentas" permite remover o vidro frontal comodamente para uma
higienizag&o aprofundada.

4. Esta vitrine é adequada para a exposicao de tapas”?
Sim, a sua concepgéo, incluindo a prateleira intermédia neutra e a gama de temperaturas, torna-a
perfeita para a exibicdo apelativa e conservacao de tapas e outros petiscos frios.

5. Quais séo as opg¢des de instalagdo deste equipamento?
A vitrine é do tipo "plug-in", o que significa que se liga diretamente a corrente elétrica, facilitando a
sua instalacdo e mobilidade dentro do seu espaco comercial.



