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Vitrine Aquecida Banho-Maria 4 GN 1/3, 840x395x270mm

Informacoes do Produto

SKU: SLCKA4L
Marca: SAYL
Peso: 30 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLCK4L

8436630922467

840 x 395 x 270 cm
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De Bancada

Vitrine

Vitrine aquecida profissional com sistema banho-maria e capacidade para 4 bandejas

GN 1/3. Ideal para manter alimentos quentes e visiveis.

Descricao Completa

vitrine aquecida banho-maria — Maria — Principais Vantagens

Idealmente concebida para estabelecimentos que necessitam manter alimentos quentes e prontos a

servir, esta vitrine aquecida profissional garante a temperatura e a frescura dos produtos. Perfeita

para exibir uma variedade de pratos, o seu design com vidros e iluminacdo LED de alta poténcia

realca a apresentacdo, convidando o cliente a fazer a sua escolha. A facilidade de limpeza e a

construcao robusta asseguram uma durabilidade excecional no seu negdcio.

Aplicacdes Profissionais

Este equipamento € uma solucdo de exceléncia para restaurantes, snack-bares, pastelarias e hotéis

que procuram otimizar a exposicao de alimentos cozinhados, como pratos de carne, peixe,

7

acompanhamentos ou sobremesas em banho-maria. O seu uso € simplificado pelas cubas GN

incluidas e pela temperatura ajustavel, conferindo-lhe uma grande versatilidade em ambientes de

restauracao.



Caracteristicas Técnicas

Dimensd8es 840x395x270mm

Temperatura Maxima +80°C

Poténcia 1000W (total) / 720W (manutenc¢ao)
Voltagem 230V- 50/60Hz

Bandejas Incluidas 4 x GN 1/3x40

lluminacéo LED de alta poténcia

Vidro Dobragem para facilitar o acesso
Interior Removivel para limpeza

Peso 30 kg

Perguntas Frequentes

1. Para que tipo de produtos esta vitrine é mais indicada?

Esta vitrine foi desenhada para manter quentes e expor uma variedade de alimentos que beneficiam
do sistema banho-maria, como quiches, sandes quentes, sopas, ou acompanhamentos, garantindo
que permanecam na temperatura ideal para consumo. E particularmente Util para buffets, cafetarias
e servicos de take-away.

2. E facil limpar o interior da vitrine?

Sim, o interior da vitrine é totalmente removivel, o que facilita significativamente a limpeza profunda e
a manutencao da higiene, crucial em qualquer ambiente de restauracdo. A sua concecdo pratica
permite uma desmontagem e remontagem rapidas.

3. As bandejas GN ja vém incluidas com a vitrine?

Sim, a vitrine é fornecida com quatro cubas GN 1/3x40, prontas a utilizar. Estas bandejas sdo de
tamanho padrao, permitindo também a substituicdo ou aquisicdo de outras cubas GN compativeis
conforme as suas necessidades.

4. A iluminacao LED contribui para a visibilidade dos alimentos?

Com certeza. A iluminacdo LED de alta poténcia ndo sO realca a cor e o aspeto dos alimentos
expostos, tornando-os mais apelativos aos clientes, como também garante uma excelente
visibilidade em qualquer ambiente, mesmo em espacos com menor luminosidade. O consumo
energético é também reduzido.

5. A temperatura é realmente fiavel e facil de ajustar?
Sim, o sistema de controlo da temperatura € preciso e intuitivo, permitindo ajustar o calor interno até
+80°C. Isto assegura que 0s seus alimentos sejam mantidos sempre a temperatura de servico ideal,



com total seguranca alimentar e sem comprometer a sua qualidade.



