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Vitrine Refrigerada Expositora de Tapas 6xGN1/3

Informacoes do Produto

SKU: SLSK6P
Marca: SAYL
Peso: 45 kg

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

SLSK6P

8436630923754

1438 x 395 x 270 cm
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Positiva

Vitrine

Vitrine Refrigerada Expositora de Tapas com capacidade para 6xGN1/3, ideal para

restaurantes e café. Mantém entre +2°C a +6°C.

Descricao Completa

Vitrine de Tapas — Principais Vantagens

Concebida para a exposicdo e conservacao de tapas, esta vitrine refrigerada combina um design

elegante e dindmico com funcionalidade superior. A sua estrutura foi cuidadosamente desenvolvida

para evitar a expulsdo de ar quente em direcdo ao utilizador ou cliente, garantindo um ambiente

agradavel e uma eficiente conservacao dos alimentos. Ideal para restaurantes, cafés e snack-bares

que pretendem apresentar os seus produtos de forma apelativa e higiénica.

Equipada com componentes de alta qualidade, esta showcase oferece desempenho e durabilidade.

O vidro temperado e dobravel facilita a limpeza e o acesso, enquanto o termostato eletrénico



ajustavel permite um controlo preciso da temperatura. A superficie superior é perfeitamente
adequada para o suporte de pratos, otimizando o espaco de servico. Este expositor é a solucdo
perfeita para manter as suas tapas frescas e com a melhor apresentacao.

Aplicac@es Profissionais

Esta vitrine display é indispensavel em qualquer negdcio de restauracao que sirva tapas, petiscos ou
pequenas por¢cBes. Desde bares movimentados a restaurantes de fine dining, a sua versatilidade
permite uma integracdo perfeita em diferentes ambientes, valorizando a apresentacdo dos pratos e
incentivando o consumo por impulso. E também uma escolha excelente para areas de self-service ou
buffets de pequeno-almogo em hotelaria, onde a visibilidade e frescura séo cruciais.

A sua capacidade para 6 contentores GN1/3x40mm torna-a ideal para estabelecimentos com um
volume médio de servico, ou para complementar outras solu¢des de refrigeragdo. Garanta que 0s
seus clientes desfrutam de tapas sempre a temperatura ideal, com a maxima seguranc¢a alimentar e
uma apresentacao impecavel, elevando a experiéncia gastronémica oferecida pelo seu espaco.

Caracteristicas Técnicas

Dimensd@es 1438x395x270mm
Temperatura +2°C a +6°C
Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180W

Poténcia Total 90w

Peso 45 kg
Capacidade 6XGN1/3x40mm
Compressor HXD55MA
Classe Climética CLASSE B

Tipo de Refrigeracao

Estatica Compacta

Tipo de Evaporador Estatico
Instalacéo Plug-in
Tipo de Vidro Temperado Dobravel



Termostato Eletronico F20 de alto brilho

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade desta vitrine de tapas?
A vitrine foi concebida para acomodar até 6 tabuleiros GN1/3 com uma profundidade de 40mm, ideal
para uma exposicao variada de tapas e aperitivos, otimizando o espaco disponivel no balcao.

E facil controlar a temperatura da vitrine?

Sim, esta vitrine estad equipada com um termostato eletronico ajustavel, permitindo um controlo
preciso da temperatura entre +2°C e +6°C, o que garante a frescura e seguranca dos alimentos
expostos.

O vidro da vitrine é resistente e seguro?
Sim, o vidro é temperado, 0 que aumenta a sua resisténcia a impactos e mudancas de temperatura.
Além disso, é dobravel, facilitando as operacdes de limpeza e o reabastecimento dos tabuleiros.

Esta vitrine pode ser instalada facilmente em qualquer local?

Sim, o design "plug-in" significa que a vitrine esti4 pronta a usar logo apods ser ligada a corrente
elétrica. Nenhuma instalagdo complexa é necessaria, sendo perfeita para uma rapida integragdo no
seu espaco.

Qual o tipo de sistema de refrigeracéo utilizado neste equipamento?
A vitrine utiliza um sistema de refrigeracdo estatica compacta, o que se traduz numa distribuicéo
uniforme do frio e manutencéo da humidade ideal, crucial para a conservacao e qualidade das tapas.



