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Vitrine Refrigerada para Sushi VTLG6SGZP 1190mm

Informacoes do Produto

SKU: SLVTLG6SGZP Modelo: SLVTLG6SGZP
Marca: SAYL EAN: 8436630925147
Peso: 45 kg Dimensdes: 1190 x 380 x 300 cm
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De Bancada

Positiva

Vitrine

Expositor refrigerado para sushi com 1190mm, iluminagcdo LED e isolamento duplo.

Ideal para manter frescos e visiveis 0s seus produtos.

Descricao Completa

vitrine refrigerada sushi — Vitrine de Sushi — Principais Vantagens

Este expositor refrigerado foi concebido para realcar a apresentacdo do seu sushi e outros pratos

frios, mantendo-os impecavelmente frescos e visiveis. A iluminacdo LED integrada capta a atencdo

dos clientes, enquanto o isolamento duplo assegura a eficiéncia energética. A sua base plana e de

dimensGes compactas permite uma integracdo harmoniosa em diversos balcbes de servico,

oferecendo uma solucdo pratica e esteticamente agradavel para qualquer estabelecimento de



restauracao.
Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes japoneses, sushi bars e espacos de restauracao que procurem uma exibicao
elegante e refrigerada de produtos como sushi, sashimi, saladas e tapas frias. A sua construcéo
robusta e a capacidade de manter uma temperatura constante entre +0°C e +4°C garantem a
seguranca alimentar e a qualidade dos alimentos expostos. E uma ferramenta indispenséavel para
otimizar a venda por impulso e a satisfacdo do cliente em servicos de hotelaria e cafetaria.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes (LxPxA) 1190x380x300mm
Temperatura +0°C a +4°C

Voltagem 230V — 50Hz

Gas Refrigerante R600a

Poténcia Frigorifica 180w

Poténcia 90W

Peso 45 KG

Tipo de Produto Arrefecimento estético duplo
Sistema de Arrefecimento Remoto

Tipo de Vidro Duplo temperado, baixa emissividade, térmico
Portas Deslizantes traseiras
Instalagéo Plug-in

lluminacéo LED

Isolamento Duplo

Base Plana

Perguntas Frequentes



Qual atemperatura de refrigeracdo desta vitrine?
A vitrine de sushi opera com uma temperatura controlada entre +0°C e +4°C, garantindo a
conservacao ideal e a seguranca alimentar de produtos pereciveis como sushi e sashimi.

E facil de instalar e de usar?
Sim, este modelo foi desenhado para uma instalacdo "plug-in“, o que significa que é de facil ligacao.
As portas deslizantes traseiras facilitam o acesso e a manutencao diaria, otimizando a operacgao.

Como é feita a limpeza e manutencédo deste equipamento?

O design da vitrine, com a sua base plana e superficies lisas, facilita a limpeza diaria. As instru¢ées
de manutencdo detalhadas sdo fornecidas no manual do utilizador, assegurando a higiene e a
longevidade do equipamento.

Esta vitrine é adequada para outros tipos de alimentos além de sushi?

Com a sua gama de temperaturas e excelente visibilidade, é perfeitamente adequada para exibir
uma variedade de pratos frios, como tapas, saladas ou sobremesas que necessitem de refrigeracao
constante e uma apresentagao atrativa.

Quais sao os beneficios da iluminacédo LED e do isolamento duplo?

A iluminacédo LED néo so realca a estética dos alimentos, como também é energeticamente eficiente.
O isolamento duplo contribui para uma melhor manutencdo da temperatura interna, reduzindo o
consumo de energia e garantindo a frescura dos produtos por mais tempo.



