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Vitrine Aquecida Expositora de Balcao Integra 600x600x1400mm

Informacoes do Produto

SKU: SLIN60/50-140CG Modelo: SLIN60/50-140CG
Marca: SAYL EAN: 8436630925994
Peso: 110 kg Dimensdes: 600 x 600 x 1400 cm

Imagens do Produto
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Marca SAYL
Modelo SLIN60/50-140CG
EAN 8436630925994
Instalacéo De Chéo
Largura (mm) 600-1000 mm
Tipo Vitrine

Descricao Resumida

Vitrine aquecida profissional de 60x60x140cm, ideal para exposicdo de alimentos

guentes. Design elegante com LEDs e prateleiras ajustaveis.

Descricao Completa

Vitrine aquecida balcdo — Expositor de Aquecimento — Principais Vantagens

Concebida para a exceléncia na exibicdo e conservacdo de alimentos, esta vitrine aquecida
profissional oferece uma visibilidade sem igual, independentemente das condicbes de temperatura e
humidade. Ideal para estabelecimentos de restauracdo e hotelaria que procuram destacar 0os seus
produtos quentes com eficiéncia e estilo. A iluminagdo LED dupla garante que cada item seja
apresentado de forma impecével, convidando a experiéncia culinaria.



A flexibilidade € um pilar deste balcdo de aquecimento, com prateleiras espacosas em vidro
temperado que podem ser ajustadas para maximizar o uso do espaco interior. A adaptabilidade do
equipamento é reforcada pelas rodas com travées incluidos, assegurando uma movimentacao e
fixacdo seguras no seu espago comercial. O conceito Grab&Go com acesso frontal eleva a
conveniéncia para os clientes, otimizando a experiéncia de compra.

Aplicacdes Profissionais

Este aquecedor expositor é a solucdo ideal para pastelarias, cafeterias, padarias, snack-bares e
qualquer negdcio que necessite de manter e exibir alimentos quentes. Perfeito para paezinhos,
salgados, bolos e outros produtos que beneficiem de uma temperatura de servigo controlada. Facilita
a exposicdo apelativa de comida preparada, fomentando as vendas por impulso e garantindo a
satisfacdo do cliente.

A sua robustez e design elegante tornam-na adequada para ambientes de alto trafego, como areas
de buffet em hotéis, cantinas empresariais ou estacdes de servico. A facilidade de limpeza e
manutencao contribuem para um fluxo de trabalho eficiente e uma conformidade rigorosa com as
normas de higiene alimentar, essenciais em qualquer cozinha profissional ou espaco de servi¢co de
comida.

Caracteristicas Técnicas

Dimensbes 600x600x1400 mm

Temperatura Maxima +70°C

Voltagem 230V- 50/60Hz

Poténcia 1530W

Peso 110 kg

Numero de Prateleiras 2 unidades

Tipo de Vidro Duplo, Temperado, Baixa Emissividade, Térmico
Tipo de Porta Portas deslizantes traseiras

lluminacgéo LEDs duplos em cada altura

Termostato Grande dimenséo e alta luminosidade, B4U Touch B4U
Instalagéo PLUG-IN

Perguntas Frequentes



1. Qual a temperatura maxima que esta montra de aquecimento atinge?
Este equipamento consegue atingir uma temperatura maxima de +70°C, ideal para manter alimentos
guentes e prontos a servir com seguranca e qualidade.

2. As prateleiras no interior da vitrine sdo ajustaveis?
Sim, as grandes prateleiras sao fabricadas em vidro temperado e séo totalmente regulaveis em
altura, permitindo adaptar o espago interno as suas necessidades de exposi¢ao.

3. E facil movimentar esta showcase aquecida no espaco de trabalho?
Com certeza. A vitrine inclui rodas com travies, o que facilita a sua movimentagdo e posicionamento

seguro e estavel em qualquer area do seu estabelecimento.

4. Qual o tipo de iluminacéo utilizada e quais os seus beneficios?
A vitrine esta equipada com LEDs duplos em cada altura. Esta iluminagdo avangada garante uma
apresentacdo perfeita dos produtos, eliminando sombras indesejadas e realcando o seu aspeto

visual.

5. Este expositor é adequado para um servico de "Grab & Go"?
Sim, esta unidade foi concebida com acesso frontal (Grab&Go), permitindo que os clientes se sirvam
de forma rapida e autbnoma, otimizando o fluxo de servico em ambientes de restauragdo rapida.



