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Unidade Refrigeracdo Monobloco STH 80 p/ Camaras Frigorificas

Informacoes do Produto

SKU: TF56527 Modelo: N/D

Marca: N/D EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Construcéo Monobloco

Temperatura Positiva

Descricao Resumida



Unidade de refrigeracdo Monobloco STH 80 para camaras frigorificas. Descongelacéo

automatica, +8 a +15 °C. Ideal para manter frescos os seus alimentos.

Descricao Completa

A unidade de refrigeracdo Monobloco STH 80 é concebida para garantir a maxima eficiéncia
na conservacao de produtos frescos em camaras frigorificas. Com uma gama de temperatura
controlada entre +8 °C e +15 °C, este equipamento assegura a manutencdo ideal da
gualidade dos seus ingredientes, prolongando a sua vida util e minimizando o desperdicio. O
seu sistema de descongelagdo automatica elétrica otimiza o desempenho e reduz a

necessidade de intervencdo manual.

unidade refrigeracdo monobloco — Caracteristicas Técnicas

Gama de temper aturas +8 a+15°C

Peso bruto/ liquido 175/ 160 kg

Tipo de descongelacdo Automatico, elétrico
Poténcia de entrada 3771 W

Tensdo / Frequéncia 220-240/50 V/Hz
GTIN/EAN 5708181742904

AplicacOes Profissionais

Este equipamento é fundamental para restaurantes, hotéis e servicos de catering que necessitam de
uma solucao de frio de média temperatura consistente. Ideal para a conservacgéo de frutas, legumes,
produtos lacteos e outras matérias-primas que requerem refrigeracdo precisa, garante que 0s
alimentos permanecam frescos e prontos para a confecdo, otimizando a rotacdo de stock e o
controlo de qualidade. Perfeito para o Chef Executivo que ndo compromete a qualidade dos seus

ingredientes.

Porqué Escolher Este Equipamento



A escolha da unidade Monobloco STH 80 traduz-se em fiabilidade e redug&o de custos operacionais.
O sistema de descongelacdo elétrica automética minimiza o tempo de inatividade e os custos de
manutencao, enquanto a sua construcdo robusta assegura uma longa vida util em ambientes de
cozinha profissional exigentes. Para o Diretor de F&B, representa uma solucéo eficiente que protege

0 investimento em stock e contribui para a sustentabilidade do negocio.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem da descongelacdo automatica elétrica??

A descongelacdo automatica elétrica elimina o gelo acumulado de forma eficiente, garantindo um
desempenho constante da unidade de refrigeracdo. Isso otimiza o consumo de energia e reduz a

necessidade de intervencfes manuais para a remocao de gelo.

Para que tipo de camara frigorifica se destina esta unidade STH 80?7

Esta unidade Monobloco foi concebida para camaras frigorificas de conservagéo, operando numa
gama de temperaturas positivas de +8 °C a +15 °C. E ideal para armazenar produtos que requerem

refrigeracdo moderada, sem congelacéo.

Que cuidados de manutencédo séo recomendados para esta unidade??

Para garantir a longevidade e o desempenho ideal, recomenda-se a limpeza regular das bobinas do
condensador e do evaporador. E igualmente importante verificar periodicamente a estanquicidade

das portas da camara frigorifica e o nivel de refrigerante.

Qual a poténcia elétrica necessaria para o funcionamento da STH 80??

A unidade de refrigeracdo STH 80 requer uma poténcia de entrada de 3771 W. E importante
assegurar que a instalacdo elétrica do local de utilizacdo é compativel com os requisitos de tensdo
de 220-240V e frequéncia de 50 Hz.

Este equipamento € adequado para uso em cozinhas com elevada humidade??

Sim, a robustez e o design da unidade Monobloco STH 80 s&o pensados para ambientes
profissionais exigentes, incluindo cozinhas com alguma humidade. A descongelacdo automatica

também ajuda a gerir a condensacao dentro da camara.



