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Fritadeira Industrial a Gas Dupla Cuba 17+17L Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: CO19767 Modelo: 19767

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip
Modelo 19767
Capacidade (L) 16-25L
Energia Gas
Instalac&o De Bancada

Linha 700



Poténcia Mais de 15 kW

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira a gas de dupla cuba 17+17L, ideal para cozinhas profissionais. Estrutura em

inox, acendimento piezoelétrico e alta producao.

Descricao Completa

Fritadeira a Gas — Principais Vantagens

Equipe a sua cozinha profissional com esta fritadeira industrial a gas de dupla cuba, projetada para
otimizar a eficiéncia e a qualidade na preparacéo de alimentos fritos. A sua constru¢do robusta em
aco inoxidavel AlISI 304 garante durabilidade e facilidade de limpeza, suportando o ritmo exigente
das operacdes comerciais.

Este equipamento possui duas cubas independentes, permitindo a fritura simultdnea de diferentes
tipos de alimentos sem contaminacdo de sabores. O acendimento piezoelétrico elimina a
necessidade de uma fonte de alimentacé@o externa, conferindo maior flexibilidade na instalacédo, e os
termostatos de seguranca e temperatura asseguram um controlo preciso e seguro do processo de
fritura.

Aplicacdes Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis e estabelecimentos de restauracdo rapida, esta fritadeira a gas é
perfeita para o preparo de grandes volumes de batatas fritas, rissois, croquetes e outros fritos. A sua
alta capacidade de producéo diaria e a facilidade de drenagem do 6leo tornam-na uma escolha
eficiente para cozinhas de elevado desempenho. E um investimento essencial para maximizar a
produtividade e a rentabilidade do seu negécio.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade de

: 17 + 17 Litros
Oleo

Poténcia 12 + 12 Kw



Dimensdes das
2x (215 x 375 x 120) h.mm

Cestas
NUumero de )

2 Unidades
Cestas
Terméstato de

220°C
Segurancga
Producéo

) 18 + 18 Kg/h

Aproximada
Material Aco inoxidavel AlSI 304
Acendimento Piezoelétrico

Cubas embutidas sem soldaduras, Termostato de temperatura, Mandos

Caracteristicas eletromecanicos com termometro, Grifo de drenagem de 6leo grande na
Adicionais parte frontal, Recipiente para recuperacéo do 6leo, Patas regulaveis em aco
inoxidavel

Dimensoes (L x P
X A)

400 x 700 x 1110 mm

Peso Liquido 58 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade total de 6leo desta fritadeira?
A fritadeira possui duas cubas, cada uma com capacidade para 17 litros de 6leo, totalizando 34 litros
para uso profissional.

E necessario uma ligac&o elétrica para o funcionamento da fritadeira?
Ndo, o acendimento é feito por sistema piezoelétrico, que ndo requer ligacdo elétrica,
proporcionando maior autonomia e facilidade de instalagéo.

As cubas sao faceis de limpar?
Sim, as cubas sdo embutidas e sem soldaduras internas, o que facilita a limpeza e impede o
acumulo de residuos, garantindo uma higiene superior.

Existe alguma segurancga contra sobreaguecimento?
Sim, o equipamento inclui um termdstato de seguranca que atua a 220°C, prevenindo situacdes de
sobreaquecimento e garantindo a protecéo do utilizador.

Esta fritadeira é adequada para estabelecimentos de restauracdo com grande volume de
producédo?
Com uma producdo aproximada de 18 + 18 Kg/h, esta fritadeira é perfeitamente adequada para



cozinhas industriais e estabelecimentos com alta demanda, garantindo rapidez e eficiéncia.



