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Fogdao Industrial a Gas 2 Queimadores 400x600mm

Informacoes do Produto

SKU: C0O18585 Modelo: 18585

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Corequip
Modelo 18585
Energia Gas
Instalacéo De Bancada
Largura (mm) até 600 mm
Linha 550, 600



N° de Queimadores 2

Tipo Fogao

Descricao Resumida

Fogao industrial a gas sobremesa com 2 queimadores de 6kW, corpo em aco inoxidavel
e pés regulaveis. Dimensdes compactas 40x60cm, ideal para cozinhas profissionais

com espaco limitado.

Descricao Completa

fogdo industrial a gas — Cocc¢édo Rapida — Principais Vantagens

Este equipamento compacto destaca-se pela sua eficiéncia e durabilidade, ideal para operacdes que
necessitam de uma solugéo robusta para aquecimento e preparacao de alimentos. A sua construcao
em aco inoxidavel garante uma limpeza facil e rapida, essencial em ambientes de cozinha
profissional, enquanto as valvulas de seguranca oferecem tranquilidade na operacdo diaria.
Concebido para uso intensivo em cozinhas profissionais, este fogdo de bancada otimiza o espaco
sem comprometer o desempenho.

A versatilidade deste fogdo a gas permite a criagdo de uma vasta gama de pratos, desde cozinhados
lentos a salteados de alta temperatura. Com dois queimadores potentes, a sua capacidade de
resposta é imediata, ajudando a manter o ritmo acelerado de uma cozinha de alta producdo. E uma
adicdo valiosa para qualquer estabelecimento que procure fiabilidade e controlo preciso da
temperatura durante a confegao.

Aplicagcbes Profissionais

Este fogdo industrial € a escolha perfeita para pequenos e médios restaurantes, snack-bares, cafés e
espacos de restauracdo rapida que necessitam de um aparelho fidvel para o seu dia a dia. A sua
dimensdo compacta é ideal para cozinhas com espaco limitado, permitindo uma instalacdo sobre
bancada versatil que se adapta a diferentes layouts. Garanta um servico de exceléncia com
equipamento de qualidade superior.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Tipo de Aparelho Fogéo industrial a gas de sobremesa

Numero de Queimadores 2

Poténcia por Queimador 6 kw

Poténcia Total 24 kW

Material do Corpo Aco inoxidavel

Dimensdes (L x P x A) 400 x 600 x 300 mm

Peso 21 kg

Seguranca Vélvula de seguranca de géas
Design Ergondmico e resistente

Pés Regulaveis

Perguntas Frequentes

Para que tipo de gés esta configurado este fogao industrial?

Este fogdo industrial a gas vem preparado para funcionar com gas, idealmente gas natural ou
propano, dependendo da instalacdo especifica. E sempre recomendavel verificar as especificacées
do fabricante e consultar um técnico qualificado para a instalacao e conversao, se necessario.

E facil de limpar e manter?

Sim, o facto de ser construido em aco inoxidavel torna a limpeza deste equipamento extremamente
facil e rapida. A superficie lisa e resistente permite a remocao eficaz de residuos alimentares e
gorduras, garantindo a higiene necessaria em qualquer cozinha profissional.

Este fogao pode ser utilizado em espacos pequenos?

Com dimensdes compactas de 400x600x300mm, este fogdo de bancada é ideal para cozinhas com
espaco limitado. O seu design sobremesa permite que seja colocado em qualquer bancada de
trabalho, otimizando a area disponivel e a organizacdo da cozinha.

Quais as vantagens de ter queimadores de 6 kW?

Os queimadores de alta poténcia de 6 kW oferecem uma rapida resposta térmica, permitindo
aquecer panelas e frigideiras de forma eficiente e acelerar os tempos de confec¢éo. Isto traduz-se em
maior produtividade e capacidade de servir os clientes com rapidez, caracteristicas essenciais em
ambientes profissionais.

As vélvulas de seguranca de gas sdo importantes?

As valvulas de seguranca de gas sdo um componente crucial em qualquer equipamento a gas, pois
interrompem automaticamente o fornecimento de gas em caso de falha da chama. Esta
funcionalidade é fundamental para prevenir fugas de gas e garantir a maxima seguranca dos



utilizadores e do ambiente de trabalho na sua cozinha.



