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Mesa Refrigerada de Preparacado de Pizza com Tampo de Granito

1792mm
Informacoes do Produto
SKU: CO17127 Modelo: 17127
Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

v

Especificacoes



Marca Corequip

Modelo 17127
Aplicacéo Pizzaria
Instalacéo De Chéao
Temperatura Positiva
Tipo Mesa Fria

Descricao Resumida

Mesa refrigerada profissional para preparacao de pizza, tampo de granito, 3 portas, -

2/+8°C. Ideal para otimizar cozinhas de restaurantes.

Descricao Completa

Mesa de Pizza — Aumente a Eficiéncia da Sua Cozinha

Concebida para a exceléncia em cozinhas profissionais, esta bancada de refrigeracéo para pizzas é
a solugdo ideal para otimizar o processo de preparacdo no seu estabelecimento. Com um design
robusto e funcionalidades avancadas, esta mesa frigorifica garante que cada pizza de forno seja
elaborada com os ingredientes mais frescos, mantendo a temperatura ideal durante todo o processo.
Simplifique a montagem das suas pizzas e eleve a qualidade do servico.

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento é perfeito para pizzarias, restaurantes italianos, snack-bares e qualquer negécio
de hotelaria que se dedique a confecéo de pizzas ou outros pratos que exijam uma area de trabalho
refrigerada. A sua estrutura em aco inoxidavel AISI 304, combinada com o tampo e salpicos em
granito, oferece a durabilidade e higiene essenciais para ambientes de alta exigéncia. A eficiéncia
energética e o controlo preciso da temperatura garantem a conservagcao segura dos alimentos,
tornando-o um ativo indispensavel para cozinhas de elevado volume.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe



Tipo de Mesa

Portas

Refrigeracdo

Volume Neto

Poténcia Elétrica
Consumo Energético 24h
Etiqueta Energética
Tampo de Trabalho
Peto Traseiro e Lateral
Aislamiento
Desescarche

Unidade Condensadora

Estantes

Interior e Exterior
Refrigerante

Tenséo de Trabalho
Dimensdes (L x P x A)
Peso Neto

Acessorio Opcional (Nao
Incluido)

Pés

Acessorio Opcional

Perguntas Frequentes

Refrigerada para preparacédo de pizza

3 opacas, reversiveis com fecho automatico
-2°C/+8°C, por tiro forcado

214 Litros

249 Watts

3,06 kWh

Classe C

Granito de 30mm de espessura

Granito de 20mm de espessura e 120mm de altura
Poliuretano injetado, livre de CFC, 40 Kg/m3
Automético, com evaporacao da agua
Hermética com condensador ventilado

1 grelha GN1/1 e 2 jogos de guias por porta, em varilha de aco
plastificado, altura regulavel

Aco inoxidavel AlISI 304

R290a (nas mesas) e R600a (nas vitrines de ingredientes)
230 V-1N-50 Hz

1792 x 700 x 850 mm

188 kg

Movel refrigerado de 8 ingredientes (cubas GN1/4; V118008 TA)

Aco inoxidavel, regulaveis em altura (20mm)

Kit de 4 rodas (2 com travagem)



Que tipo de refrigeracéo este equipamento utiliza e quais as suas vantagens?

Esta mesa utiliza refrigeracao por tiro forcado, que assegura uma distribuicdo de frio homogénea
internamente, mantendo os seus ingredientes frescos e seguros, ideal para o ritmo acelerado de uma
cozinha profissional.

E possivel ajustar a temperatura nesta bancada de preparacdo?

Sim, o controlo eletrénico e digital da temperatura permite uma regulagéo precisa, garantindo que os
ingredientes se mantém na condi¢éo ideal de -2°C a +8°C, essencial para a seguranca alimentar e a
qualidade do produto final.

Quais os beneficios do tampo de granito para a preparacédo de pizzas?

O tampo de granito de 30mm oferece uma superficie naturalmente fresca e nao aderente, perfeita
para trabalhar massas de pizza, além de ser extremamente duravel, facil de limpar e resistente a
riscos, contribuindo para a higiene e eficiéncia na cozinha.

Como é feita a manutencao e limpeza deste equipamento?

Com interior e exterior em aco inoxidavel AlSI 304 e angulos arredondados, a limpeza é simplificada
e a higiene assegurada. O sistema de desescarche automatico com evaporacdo da agua facilita
ainda mais a manutencgao diaria.

Posso adicionar uma vitrine de ingredientes a esta mesa refrigerada?

Sim, existe um acessorio opcional de mdvel refrigerado para 8 ingredientes (V118008 TA) compativel,
embora nédo incluido, que pode ser integrado para expandir a funcionalidade e organizacao da sua
area de trabalho.



