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Mesa Baixa Refrigerada GN 1/1 com 4 Gavetas

Informacoes do Produto

SKU: C0O18966 Modelo: 18966

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip
Modelo 18966
Instalacéo De Chéo
Linha 700
Temperatura Positiva

Tipo Mesa Fria



Descricao Resumida

Mesa baixa refrigerada profissional com 4 gavetas GN 1/1 em aco inox AISI 304. Ideal
para cozinhas industriais, oferece capacidade de 360L e controlo de temperatura digital
de -2°C a +8°C.

Descricao Completa

mesa refrigerada gastronorm — Refrigeracdo Profissional — Principais Vantagens

Amplie a capacidade de conservacdo dos seus alimentos com esta eficiente mesa baixa refrigerada,
ideal para cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracdo. Concebida para otimizar o
espaco e a funcionalidade, oferece uma solucdo robusta e fiavel para as suas necessidades de
refrigeracao.

Com um sistema de refrigeracdo de alto desempenho, este equipamento garante a manutencéo da
temperatura ideal dos produtos, essenciais para a segurancga alimentar e a qualidade do servigco. A
estrutura em aco inoxidavel AISI 304 assegura durabilidade e facilidade de limpeza, caracteristicas
primordiais em ambientes de uso intensivo.

AplicacOes Profissionais

Esta unidade é perfeita para cozinhas de restaurantes, hotéis, cafetarias e snack-bares que
necessitam de um armazenamento refrigerado acessivel e organizado. A sua capacidade de integrar
tabuleiros GN 1/1 e gavetas facilita a preparacédo diaria e 0 acesso rapido aos ingredientes, tornando-
a numa peca fundamental para a eficiéncia operacional.

Além disso, 0 design sem peto na encimera permite uma integracéo perfeita com outras bancadas de
trabalho, proporcionando uma superficie continua para a manipulacdo de alimentos. E uma opcéo
versatil que se adapta a diversos conceitos de restauracao, desde a alta gastronomia a restauracao
rapida.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Valor
Numero de Gavetas 4 (GN 1/1)

Amplitude de Temperatura -2°C a +8°C



Caracteristica

Volume Liquido

Poténcia Frigorifica
Poténcia Elétrica

Classe Energética
Tensédo Operacional
Controlo de Temperatura
Evaporacao de Descongelagéo
Pés

Tropicalizacao

Material Interior e Exterior
Refrigerante

Encimera

Compressor

Rodizios

Frequéncia

Dimensfes (C x P x A)

Peso liquido

Perguntas Frequentes

Valor

360 L

440 W

770 W

D

230 V-1N-50 Hz

Eletrénico e Digital (EV204N7)
Automatica

Aco inoxidavel, regulaveis em altura
Sim (43°C e 65% Humidade)

Aco inoxidavel AISI 304

R290a

Sem Peto

Hermético com condensador ventilado
Opcional

60 Hz

2330 x 700 x 600 mm

145 kg

Qual é a capacidade de armazenamento deste equipamento?

Esta mesa baixa refrigerada possui um volume liquido de 360 litros e esta equipada com 4 gavetas
compativeis com tabuleiros GN 1/1, proporcionando um armazenamento generoso e organizado para

0s seus produtos.

Este equipamento é adequado para ambientes de cozinha exigentes?

Sim, foi concebido com uma tropicalizacdo de série que lhe permite operar eficazmente em
temperaturas ambiente até 43°C e 65% de humidade, sendo ideal para as condi¢cdes desafiantes das

cozinhas profissionais.



Quais as vantagens do controlo eletrénico e digital da temperatura?

O controlo eletréonico e digital da temperatura oferece uma precisdo superior na regulacdo e
monitorizacédo, assegurando a conservagdo 6tima dos alimentos e uma maior eficiéncia energética.
Permite ainda um ajuste facil e rapido, garantindo que os seus produtos estdo sempre na faixa de
temperatura desejada.

A manutencdo e limpeza sdo complicadas?

N&ao, a sua construcdo integral em aco inoxidavel AISI 304 facilita significativamente a limpeza e
garante uma higiene superior, essencial em qualquer cozinha profissional. A evaporacdo automatica
da agua de descongelacao também simplifica a manutencéo diaria.

E possivel integrar esta mesa com outras superficies de trabalho?

Sim, a encimera sem peto foi projetada para uma integracao fluida com outras bancadas de trabalho,
criando uma superficie de trabalho continua e ergonémica na sua cozinha. Adicionalmente, oferece a
opcao de instalar rodizios para facil movimentacéo, se necessario.



