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Mesa de Refrigeracao Gastronorm 2330mm 4 Portas GN 1/1

Informacoes do Produto

SKU: C0O18957 Modelo: 18957

Marca: Corequip EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Corequip
Modelo 18957
Instalacéo De Chéo
Linha 700

N° de Portas 4

Temperatura Positiva



Tipo Mesa Fria

Descricao Resumida

Mesa de refrigeracdo profissional em aco inox AISI 304, 4 portas GN 1/1. Controlo

digital de temperatura, tropicalizada e eficiente. Ideal cozinhas.

Descricao Completa

mesa refrigeracédo gastronorm — Refrigeragcdo Profissional — Principais Vantagens

Esta mesa refrigerada Gastronorm é uma solucao robusta e eficiente para cozinhas profissionais e
estabelecimentos de restauracdo. Concebida para otimizar o armazenamento de alimentos, disp&e
de quatro portas e uma capacidade generosa, ideal para manter os ingredientes frescos e
organizados. Fabricada em aco inoxidavel AISI 304, tanto no interior como no exterior, garante
durabilidade e facilidade de limpeza, parametros essenciais em qualquer ambiente de trabalho
exigente. O design inclui patas regulaveis em altura e um peto sanitario, assegurando a adaptacao
perfeita ao espago e o cumprimento das normas de higiene.

A unidade incorpora um sistema de controlo eletrénico e digital de temperatura e descongelacao,
permitindo uma gestdo precisa do frio. A refrigeracdo por tiro forcado assegura uma distribuicao
uniforme do ar, mantendo uma temperatura consistente entre -2°C e +8°C, crucial para a
conservacao ideal de produtos. Além disso, a sua classe energética A e a utilizacao do refrigerante
R290a refletem um compromisso com a eficiéncia e a sustentabilidade ambiental, ajudando a reduzir
0s custos operacionais do seu negocio.

AplicacOes Profissionais

Este balcao frigorifico é indicado para uma vasta gama de negocios no setor da hotelaria e
restauracdo. E uma adic&o indispensavel para restaurantes, hotéis, cafetarias, casas de take-away e
cantinas que necessitem de uma solucdo de armazenamento refrigerado fiavel, com facil acesso e
capacidade Gastronorm. A compatibilidade com tabuleiros GN 1/1, com grelhas e guias ajustaveis
em altura, torna-o versatil para a organizacdo de diversos tipos de alimentos e preparacdes
culindrias.

A sua construcéo tropicalizada permite o funcionamento em ambientes com temperaturas até 43°C e
65% de humidade, sem comprometer o desempenho, 0 que o torna apto para cozinhas de alta
intensidade. A opgéo de adicionar rodas ou um kit de gavetas oferece ainda maior flexibilidade,
adaptando-se as necessidades especificas de cada espaco e processo de trabalho. A iluminacéo



LED interior facilita a visualizacao dos produtos, melhorando a organizacéo e o fluxo de trabalho.

Caracteristicas Técnicas

Portas

Intervalo de Temperatura
Volume Liquido

Poténcia Frigorifica
Poténcia Elétrica

Classe Energética
Tensao de Trabalho
Controlo de Temperatura

Evaporacdo da Agua de
Descongelacéo

Estantes

Pés

Tropicalizagéo

Material Interno/Externo
Costa

Peto Sanitario

Fecho de Portas
Refrigerante

Sistema de Refrigeracéo
Resisténcia nas Portas
lluminacéo

Dimensdges (L x P x A)

-2°C / +8°C

632 L

220 W

308 W

A

230 V-1N-50 Hz

Eletrénico e digital

Automatica

GN 1/1 em varéo de aco plastificado, com guias regulaveis em
altura (1 grelha e 2 jogos de guias por porta)

Aco inoxidavel regulaveis em altura (20mm)
Até 43°C e 65% de humidade

Aco inoxidavel AISI 304

AISI 304

100mm

Dispositivo automatico

R290a (refrigeragéo e congelacao)

Tiro forgado

Sim

Luz LED

2330 x 700 x 850 mm



Peso Liquido 198 kg

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade interna desta mesa de refrigeragdo?
A mesa de refrigeracdo possui um volume liquido de 632 litros e quatro portas, oferecendo um
espaco amplo e organizado para o armazenamento de produtos alimentares.

Este equipamento é adequado para ambientes de cozinha com altas temperaturas?

Sim, a unidade é tropicalizada, o que significa que foi concebida para funcionar eficazmente em
ambientes com temperaturas até 43°C e uma humidade de 65%, garantindo a performance mesmo
sob condigfes exigentes.

As prateleiras séo ajustaveis?
As prateleiras sao do tipo GN 1/1, fabricadas em vardo de aco plastificado, e incluem guias com
altura regulavel, permitindo uma flexibilidade total na organizacéo do espaco interior.

Quais os beneficios do controlo eletronico e digital de temperatura?

O controlo eletronico e digital da temperatura e descongelagéo oferece uma monitorizagéo precisa e
facil ajuste, assegurando que os seus alimentos sdo conservados na temperatura ideal para maxima
frescura e segurancga.

E possivel mover esta mesa de refrigeracéo facilmente?
A mesa vem equipada com patas regulaveis em altura, mas também existe a opcdo de adquirir
rodas, o que facilita significativamente a sua movimentacdo e reposicionamento dentro da cozinha,

conforme a necessidade.



